=2 mison Degustation

Mostade

Gobert  de Printemps
16 - 17 - 18
MARS 2024

vins fins et spiritueux

Samedi 16, Dimanche 17 et
Lundi 18 mars, de 14 a 20 heures.

Les vignerons seront présents
le samedi 16 et le dimanche 17.
Bouteilles ouvertes le lundi 18.

Fermé le mardi 19 mars.

Soyez les bienvenus, ainsi que vos parents et amis.
10% de ristourne sur tous les vins emportés et payés.

10, rue Saule-Godeaux - 6560 Solre-sur-Sambre
TEL: 071/55 52 49 - FAX: 071/55 42 04
Mail : etsmostade@hotmail.com - Site internet : http://www.mostadegobert.be



PROGRAMME DU SAMEDI ET DU DIMANCHE

Prix hors ristourne TVA comprise

[TALIE
Rouges
Uvaggio 2020 33.00
Lessona 2018 66.00
RHONE SUD
Rouges
Air de Réméjeanne 2022 12.80
Chevrefeuilles 2022 14.20
Arbousiers 2022 17.20
Genéuvriers 2020 29.70
BEAUJOLAIS
Rouges
Morgon Corcellette 2022 24.60
Morgon Céte Py Javernieres 2022 29.90
Morgon Céte de Py Impénitents 2022 80.00
LOIRE
Blancs
Anjou 2022 14.50
Anjou Jarret de Montchenin 2018 22.90
Maelleux
Penser Nature 2022 15.20
Coteaux du Layon 2022 17.50
Rosé
Rosé de Loire 2022 1250
Rouges
Anjou Villages Origines 2020 1450
Anjou Villages les Nepperons 2017 18.90
BORDEAUX
Rouges
Bordeaux Tire-Pé Diem 2022 10.70
Les Malbecs Tire pé 2018 19.80
La Nomade 2021 20.20

L'échappée 2019 26,50



