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MAISON 

MOSTADE-HENNEBERT
Négociants importateurs en vins fins • avec la collaboration de Dominique Gobert

Les caves du Champagne Bara à Bouzy

Avec la participation de

Luc Pélaquié en Côtes-du-Rhône
Jean-Paul Brun en Beaujolais et Côte Rôtie
Franck Peillot en Bugey
M. et D. Bordon en Corbières
Olivier Rivière en Rioja

LES SAMEDI 26, DIMANCHE 27 ET LUNDI 28 juin
de 14 à 20 heures.

Nous sommes heureux de vous inviter à notre

Dégustation d’été

Le raisin blanc du château du Champ des Treilles
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Hommage aux hommes de 
conviction

Par le biais du beau métier qu’est le 
nôtre, nous avons la chance de rencontrer 
des femmes et des hommes de conviction. 
Loin du conformisme ambiant et des 
modes qui se succèdent à l’envi pour 
sortir de la mouise un secteur agricole 
en crise (pléonasme ?), d’aucuns gardent 
le cap qu’ils ont choisi délibérément. 
Malgré les embûches qui jalonnent le 
parcours – jalousie voire hostilité du 
voisinage, tracasseries imposées par une 
administration tatillonne briseuse d’élan, 
difficultés pécuniaires et aléas climatiques- 
ils tracent leur chemin, soutenus par une 
foi inébranlable en ce qu’ils font.  

Au Château du Champ de Treilles, 
notre fils Jean-Charles, en visite pour 
quelques jours, a pu constater la ténacité 
de Corinne Comme. Toute entière 
enveloppée par la bio-dynamie (à lire 
ci-dessous). Les vignerons qui participent à 
la dégustation de juin ont aussi démontré à 
divers égards leur détermination. L’un en 
quittant la coopérative qui le tirait vers le 
bas, l’autre en s’opposant avec acharnement 
à l’administration qui l’empêchait 
d’avancer, l’autre encore en s’inscrivant 
à contre-courant, soit en privilégiant un 
cépage et des rendements honnis par les 
coopérateurs locaux d’ailleurs en faillite, et 
le dernier en s’installant en terre étrangère, 
seul contre des consortiums énormes qui le 
regardent de haut. Franck Peillot, lui, est 
resté au pays, dans sa montagne natale, il 
défend avec brio ceps et vins autochtones.

Tous, et bien d’autres dont nous 
admirons la loyauté envers leur vignoble 
au cours de nos voyages, constituent des 
exemples dans un monde versatile, prompt 
à tout abandonner quand le bénéfice 
tarde. Ces convictions enracinées dans 
des âmes bien trempées nous encouragent 
à placer nos pas dans les leurs, à résister 
au marketing sauvage déshumanisé qui 
corrompt jusqu’aux meilleures intentions.

Rappel.
Sans parler d’année du siècle car 

celui-ci est bien trop jeune encore, 2009 
se présente comme un millésime assez 
parfait. Une fois n’est pas coutume, 
cela concerne pratiquement toutes 
les régions de France. Nous vous en 
proposons déjà quelques échantillons : 
le Laudun blanc et le Beaujolais blanc, 
le Tavel rosé, le Beaujolais l’Ancien, le Côte 
de Brouilly ainsi que le Rioja en rouge. 
Bonne régalade !

Bio-dynamie : mode 
mystique ou réelle 
alternative aux produits 
chimiques ?

Il est vrai que dans notre ère industrielle 
où tout doit avoir une explication scienti-
fique, la bio-dynamie fait plus penser à une 
religion avec des pratiques sectaires qu’à 
une technique de culture cartésienne. Mais 
après avoir passé quelques jours avec Corine 
Comme au Château du Champ des Treilles 
dans l’appellation Sainte-Foy-de-Bordeaux, 
ma vision de cette technique a quelque peu 
changé. On peut aisément comparer cela à 
l’opposition qu’il y a entre la médecine dite 
traditionnelle et les médecines parallèles 
telles que l’homéopathie ou la médecine 
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Olivier Rivière en Rioja
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CEE - DIVERS

Luxembourg, Domaine Max Lahr à Ahn

BLANCS

Rivaner 2008		  3,18	 3,85
Auxerrois 2008	  	 5,17	 6,25

Italie, Cascina Tavijn à Scurzolengo, 
Piémont

ROUGE

Barbera d’Asti 2007 		  9,42	 11,40

Italie, Azienda Agricola G.D. Vajra 
à Barolo, Piémont

ROUGE

Barbera d’Alba Superiore 2006	 F  	22,48	 27,20

Italie, Eugenio Bocchino,  
La Morra, Piémont

ROUGEs

Nebbiolo d’Alba La Perucca 2005 	  	 23,80	 28,80
Barolo La Serra 2004	  	 42,15	 51,00

Italie, Vietti, Castiglione Falletto, 
Piémont

ROUGE

Barolo Brunate 1999	 F	 54,50	 65,95

Italie, Fattorie di Isole e Olena  
à Barberino Val d’Elsa, Toscane

ROUGES

Chianti classico 2006	  	 13,72	 16,60
Cepparello 2001		  30,12	 36,45

Italie, Fattoria La Fiorita  
à Castelnuovo d’Abate, Toscane

ROUGE

Brunello di Montalcino 2000		  33,88	 41,00

Portugal, Quinta do Infantado à Covas
Porto blanc

White		  8,14	 9,85

Porto rouges

Ruby		  7,85	 9,50

Reserva Especial		  10,08	 12,20

LBV	2004		  14,46	 17,50

Vintage 2003		  25,21	 30,50

Porto 20 ans		  31,98	 38,70

Portugal, 
Maison Barros à Vila Nova de Gaia

Porto en tourie de 5 litres (tourie facturée 4 e)

Porto rouge		  46,28	 56,00

Porto blanc		  46,28	 56,00

Espagne, Dominio del Bendito à Toro

Rouges

Toro Joven 2008		  9,26	 11,20

El Titan Toro 2004		  23,55	 28,50

Espagne, Quinta de la Quietud à Toro

RougeS

Quinta Quietud 2003 Toro		  14,88   	 18,00

Quinta Quietud 2004 Toro		  15,79   	 19,10

Espagne, Olivier Rivière, Rioja

Rouges

Rioja Rayos Uvo 2009	 N	 6,61   	  8,00

Rioja Ganko El Cabezota 2007, 2008	 N	 13,06   	 15,80

Espagne, Alzania à Los Arcos

Rouge

Alzania Selección Privada 2002 Navarra	 27,44	 33,20

Espagne, Mas Estela à Selva de Mar 

Rouges

Vinya Selva de Mar 2003 		  18,18	 22,00

Vinya Selva de Mar 2006 	  	 16,24	 19,65

Vi dolc Natural 50 cl	  	 28,26	 34,20
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CEE - FRANCE

CHAMPAGNE

Domaine Paul Bara  
à Bouzy Grand Cru 100%

Champagne brut		  20,17 	 24,40

Demi-bouteille		  10,87	 13,15

Champagne Grand Rosé	  	 21,90	 26,50

Champagne brut 2000		  24,21	 29,30

Champagne 
Comtesse Marie de France 1999
Blanc de Noirs 100%	  	 36,78	 44,50

ALSACE

Maison Martin Schaetzel 
à Ammerschwihr

BLANCS

Sylvaner vieilles vignes 2008,	  	 7,31	 8,85 

Riesling 2008		  7,31	 8,85

Muscat Réserve 2008		  9,75	 11,80

Pinot gris Kaefferkopf 2006		  13,93	 16,85 

Gewürztraminer 
cuvée Isabelle 2005		  15,33	 18,55

Riesling Schlossberg 2005		  18,76	 22,70

Riesling Rangen 
de Thann 2006		  27,85	 33,70

Maison Josmeyer 
à Wintzenheim

BLANCS

Pinot du Printemps 2008, 2009	 N	 8,84	 10,70

Pinot Auxerrois «H» 2004		  14,67	 17,75

Riesling Kottabe 2008	   	 12,69	 15,35

Riesling Les Pierrets 2002		  18,60	 22,50

Riesling Grand Cru Hengst 2007	  	 28,10	 34,00

Pinot gris 
Fromenteau 2004, 2007		  14,05	 17,00

Gewürztraminer Les Folastries 2008		  14,96	 18,10

Maison F.E. Trimbach 
à Ribeauvillé

BLANCS

Pinot Gris Réserve 2006	   	 12,11	 14,65

Pinot Gris 
Réserve Personnelle 1999	 F	 19,46	 23,55

Riesling 
Cuvée Frédéric Emile 2004	  	 31,24	 37,80

BOURGOGNE

YONNE

Domaine de Chantemerle 
(A. Boudin)  
à La Chapelle-Vaupelteigne

BLANCs

Chablis Fourchaume 2007	  	 12,64	 15,30

Chablis L’Homme Mort 2007	  	  15,29	  18,50

CÔTE D’OR

Clos de la Perrière 
à Fixin

BLANC

Fixin 1er Cru
Clos de la Perrière 2005, 2006	   	  59,50	 72,00

ROUGE

Fixin 1er Cru
Clos de la Perrière 2005	  	  47,93	 58,00

Domaine Philipe Charlopin 
à Gevrey-Chambertin

BLANCs

Marsannay en Montchenevoy 2006	  	 19,59	  23,70

Pernand-Vergelesses 1er cru
Sousfrétille 2007	   	 31,40	 38,00

Puligny-Montrachet 2005, 2006	  	 36,49	 44,15

Corton-Charlemagne 2007	   	 71,90	 87,00

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

ROUGES

Bourgogne 2006	  	 12,56	  15,20

Chassagne-Montrachet 2006	  	  22,73	  27,50

Morey-Saint-Denis 2006	 F 	29,42	 35,60

Chambolle-Musigny 2006	  	 32,23	 39,00

Gevrey-Chambertin 
Vieilles Vignes 2006	  	 36,49	  44,15

Gevrey-Chambertin 
Les Evocelles 2006 	 	 39,34	  47,60

Vosne-Romanée 2006	 F 	36,53	  44,20

Charmes-Chambertin 2006	   	 69,00	  83,50

Echezeaux 2006	  	 69,00	  83,50

Clos Vougeot 2006	  	 69,00	  83,50

Domaine Jean Guiton 
à Bligny-les-Beaune

ROUGEs

Savigny les Beaune, 
Les Peuillets 2008	 N	 16,82	 20,35

Beaune 1er cru Les Sizies 2008 	 N	 17,44	 21,10

Domaine du Château de Chorey  
à Chorey-les-Beaune

BLANCS

Pernand-Vergelesses 
Les Combottes 2007		  15,08	 18,25

Meursault Les Pellans 2007		  21,61	 26,15

ROUGES

Beaune 1er cru
Domaine de Saux 2001		  23,06	 27,90

Beaune Les Cras 2004		  28,93	 35,00

Beaune 1er cru
cuvée Tante Berthe 2001		  53,84	 65,15

Thierry et Pascale Matrot 
à Meursault

BLANCS

Meursault 2006	  	 25,21	 30,50

Meursault-Charmes 1er Cru  2007	  	 37,19	 45,00

Puligny-Montrachet 
Les Chalumeaux 1er Cru 2006	  	 37,19	 45,00

Meursault-Perrières 1er Cru 2007	  	 47,11	 57,00

MÂCONNAIS 

Château de Rontets 
à Fuissé

BLANCS

Pouilly-Fuissé 
Clos Varambon 2007	   	 14,79	 17,90

Pouilly-Fuissé 
Les Birbettes 2006, 2007	    	20,17	 24,40

Domaine de la Bongran 
à Clessé

BLANC

Mâcon-Villages 2001	 	 17,23	 20,85

Maison Trénel 
à Charnay-Lès-Mâcon 

Cassis des Hautes-Côtes de Nuits 		  12,64	 15,30

BEAUJOLAIS

Domaine des Terres Dorées 
à Charnay-Lozanne

petillant rose

Rosé FRV100		  8,18	 9,90

BLANCS

Beaujolais 2009	 N	 7,77	  9,40

Beaujolais vinification 
bourguignonne 2007		  10,74	 13,00

ROUGEs

L’Ancien, Beaujolais 2008, 2009	 N	 7,69	  9,30

Côtes de Brouilly 2009 	  	 9,01	 10,90

Clos de la Roilette 
à Fleurie
ROUGEs

Fleurie 2008	   	 8,80	 10,65

Fleurie Tardive 2008 	   	 10,74	 13,00



Domaine Louis-Claude Desvignes 
à Villié-Morgon

ROUGE

Morgon Côte du Py 
Javernières 2007 		  9,92	 12,00

Domaine Paul Janin et Fils 
à Romanèche-Thorins

ROUGE

Clos du Tremblay, 
Moulin-à-Vent 2008	       	9,13	 11,05

JURA

Domaine Berthet-Bondet 
à Château-Chalon

BLANCS

Côtes de Jura Tradition 2004	  	 10,33	 12,50

Château-Chalon 2002 Clavelin de 0,62 l  	F	30,99	 37,50

Vin de paille 2004, 0,375 l		       21,07B25,50

bugey

Domaine Franck Peillot à Montagnieu

BLANC

Roussette du Bugey Montagnieu 2008		    9,26	 11,20

ROUGE

Bugey Montagnieu Mondeuse 2008	       	8,68	 10,50

COTES DU RHONE

NORD

Domaine du Chêne à Chavanay

BLANCs

Vin de pays de Viognier 2007	 F 	13,06	 15,80 

Saint-Joseph 2008	   	 13,06	 15,80

Condrieu 2007, 2008	   	 22,73	 27,50

rouges

Vin de pays de Syrah 2009	  	 5,12	 6,20

Saint-Joseph 2008	  	 13,06	 15,80

Saint-Joseph Anaïs 2007		  19,67	 23,80

Saint-Joseph Anaïs 2006 Magnum	  	 42,15	 51,00

La Ferme des Sept Lunes 
à Bogy

ROUGE

Saint-Joseph 2007	  	 13,80	 16,70

Terres Rôties (Jean-Paul Brun) 
à Charnay-Lozanne

ROUGE

Côte-Rôtie 2007	   	 28,51	 34,50

Domaine Yves et Mathilde Gangloff 
à Condrieu

BLANC

Condrieu 2008	   	 42,97	  52,00

rouges

Côte-Rôtie La Barbarine 2007	  	 38,43	 46,50

Côte-Rôtie Sereine Noire 2007	  	 53,72	 65,00

Domaine Philippe et Vincent Jaboulet 
à Mercurol

blanc

Ermitage 2006, 2007	   	 39,01	 47,20

ROUGEs

Crozes-Hermitage Nouvelère 2007	 F	 14,38	 17,40

Cornas 2006	 F	 30,41	 36,80

Ermitage 2007		  39,01	 47,20

Domaine des Martinelles 
à Gervans

Blanc 

Hermitage 2006	  	 31,82	 38,50

rouges

Crozes-Hermitage 
Les Coteaux 2006	 F	 11,57	 14,00

Hermitage 2006	  	 33,31	 40,30

Hermitage Louis Aimé 2005	  	 46,28	 56,00

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Domaine Durand Le Lautaret 
à Châteaubourg

ROUGES

Saint-Joseph Les Coteaux 2006	 F	 12,93	 15,65

Cornas Empreinte 2006	  	 20,21	 24,45

Cornas Confidence 2005		  28,93	 35,00

Cornas Confidence 2006	  	 31,82	 38,50

Domaine Bernard Faurie 
à Tournon

ROUGE

Hermitage 2002		  29,05	 35,15

SUD

Domaine Vindemio 
à Mormoiron

Blanc 

Côtes de Ventoux, cuvée Regain 2007	 	 6,45	 7,80

rouges

Côtes de Ventoux, 
cuvée Regain 2007	   	 6,45	 7,80

Côtes de Ventoux, Imagine 2007	   	 9,34	 11,30

Côtes de Ventoux, 
Amadeus 2006, 2007 	   	 16,69	 20,20

Domaine Bastide du Claux 
à La Motte d’Aigues

ROUGEs

Côtes du Lubéron 
Malacare 2008 	 N	 7,11	 8,60

Côtes du Lubéron Le Claux 2006	  	 9,34	 11,30

Domaine Pélaquié 
à Saint-Victor-La-Coste

BLANC

Côtes-du-Rhône Laudun 2009	   	 7,36	 8,90

rose

Tavel 2009	   	 8,72	 10,55

Rouge

Lirac 2008	  N	 6,82	 8,25

Domaine de la Réméjeanne 
à Cadignac

ROUGES

Côtes-du-Rhône 
en fontaine à vin de 5 L		  26,20	 31,70

Côtes-du-Rhône, Côté Levant 2008	  	 4,92	 5,95

Côtes-du-Rhône
Les Chèvrefeuilles 2008		   6,24	 7,55

Côtes-du-Rhône-Villages
Les Genévriers 2007		  11,49	  13,90

Domaine Sainte-Anne 
à Saint-Gervais

BLANC

Côtes-du-Rhône 2008, Viognier 		  8,55	 10,35

ROUGES

Côtes-du-Rhône 2008	  	 5,70	 6,90

Côtes-du-Rhône-Villages
Notre-Dame des Cellettes 2006, 2007	N	 9,13	 11,05

Côtes-du-Rhône-Villages 
Saint-Gervais 2006		  10,83	 13,10

Côtes-du-Rhône
Les Mourillons (syrah) 2006	  	 12,52	 15,15

Domaine Chaume-Arnaud 
à Vinsobres

ROUGES

Côtes-du-Rhône 2007	  	 6,40	 7,75

Vinsobres 2007	 N	 8,26	 10,00

Château des Tours à Sarrians

ROUGE

Vacqueyras 2001		  17,93	 21,70

Domaine Santa-Duc à Gigondas

ROUGES

Côtes-du-Rhône 
Les quatre Terres 2008	  	 7,07	 8,55

Côtes-du-Rhône-Villages Roaix
Les Crottes 2007	  	 8,51	 10,30

Gigondas 2007, 2008	 N	 14,30	 17,30

Gigondas Hautes-Garrigues 2004	  	 20,87	 25,25

Gigondas Hautes-Garrigues 2006 	  	 21,90	 26,50

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Château Gigognan à Sorgues

Blanc

Châteauneuf-du-Pape
Clos du Roi 2005  		  28,10	 34,00

ROUGES

Côtes-du-Rhône-Villages
Bois des Moines 2007	  	 9,09	 11,00

Châteauneuf-du-Pape 
Cuvée Cardinalice 2004	 F	 30,58	 37,00

Châteauneuf-du-Pape 
Cuvée Cardinalice 2005	  	 33,22	 40,20

Domaine du Vieux Donjon 
à Châteauneuf-du-Pape

ROUGES

Châteauneuf-du-Pape 2004		  20,99	 25,40

Châteauneuf-du-Pape 2006		  25,29	 30,60

Domaine de la Lorentine 
à Orange
(propriété du Domaine Marcoux)

rouge

Lirac 2007	  	 11,49	 13,90

Domaine de Marcoux
à Châteauneuf-du-Pape

BLANC

Châteauneuf-du-Pape 2008	  	 28,93	 35,00

rouges

Châteauneuf-du-Pape 2005, 2006		  28,93	 35,00

Châteauneuf-du-Pape 2007	  	 30,33	 36,70

Château de Beaucastel 
à Courthezon

ROUGE

Côtes-du-Rhône Coudoulet 2001		  15,66	 18,95

Château de Fonsalette 
à La-Garde-de-Paréol

BLANCs

Côtes-du-Rhône Fonsalette 2003, 2004	 21,90	 26,50

Côtes-du-Rhône Fonsalette 2006	  	 23,97	 29,00

Château Rayas 
à Châteauneuf-du-Pape

BLANCs

Châteauneuf-du-pape 2003		  45,45	 55,00

Châteauneuf-du-pape 2006	  	 52,07	 63,00

Domaine Durban 
à Beaumes-de-Venise

VIN DOUX NATUREL

Muscat de Beaumes-de-Venise 2006	  	 13,35	 16,15

PROVENCE

Château d’Estoublon 
à Fontvieille

BLANC

Vin de pays 2006		  18,60	 22,50

ROUGE

Côteaux des Baux 2005		  15,99	 19,35

Château La Coste 
à Le Puy Sainte-Réparade

BLANC

Coteaux d’Aix-en-Provence 
Les Pentes douces 2008	  	 10,45	 12,65

ROUGE

Coteaux d’Aix-en-Provence 
Les Pentes douces 2008	  	 10,45	 12,65

Domaine de Trevallon 
à Saint-Etienne-du-Grès

ROUge

Vin de pays, Trevallon 2007	  	 36,36	 44,00

LANGUEDOC

Saint-Auriol s.a. à Lézignan

BLANC

Le Saint-Auriol, vin de pays 2009	 N	 3,47	 4,20

ROSE

Le Saint-Auriol, vin de pays 2009	 N	 3,47	 4,20

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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ROUGE

Le Saint-Auriol, vin de pays 2009	 N	 3,47	 4,20

Château Saint-Auriol 
à Lagrasse

ROUge

Corbières 2005		  5,74	 6,95

Domaine Lerys 
à Villeneuve-les-Corbières

VIN DOUX NATUREL

Rivesaltes Hors d’Age 		  7,73	 9,35

ROUge

Fitou Prestige 2006	  	 6,94	 8,40 

Domaine Maxime Magnon 
à Villeneuve-les-Corbières

BLANC

La Bégou, vin de pays 2008	  	 10,74	 13,00

Rouges

Corbières Rozeta 2008 	  	 10,08	 12,20

Corbières Campagnès 2008 	  	 14,38	 17,40

Domaine Pradines d’Amont 
à St André de Roquelongue

ROSE

Corbières Etoile Filante 2009	 N	 8,43	 10,20

ROUges

Cuvée Lune 2008	 N	 9,92	 12,00

Corbières 
Cuvée Soleil 2003, 2005	 N	 15,70	 19,00

Corbières 
Cuvée Etoile 2005, 2006	 N	 21,49	 26,00

Mas Champart 
à St-Chinian

BLANC

Saint-Chinian 2008	  	 9,30	 11,25

ROUGEs

Saint-Chinian Côte d’Arbo 2008	  	 6,90	 8,35

Saint-Chinian 
Clos de la Simonette 2007	  	 14,38	 17,40

Domaine Saint Antonin 
à Lentheric-Cabrerolles

ROUGES

Faugères Les Jardins 2008	  	 4,92	 5,95

Faugères 2008	  	 6,82	 8,25

Faugères Les Magnoux 2007		  10,41	 12,60

Domaine Boyer-Domergue 
à Siran

ROUGE

Clos Centeilles, 
Minervois La Livinière 1997, 1999 		  11,74	 14,20

Mas des Brousses 
à Puéchabon
ROUGEs

Chasseur des Brousses, 
vin de pays 2009	   	 5,79	 7,00

Coteaux du Languedoc 2008     	   	 10,62	 12,85

Coteaux du Languedoc Mataro 2007	    	 27,69	 33,50

Huile d’olive extra vierge 50 cl	    	13,02	 13,80

Château Saint-Martin-de-la-Garrigue 
à Montagnac

blanc

Picpoul de Pinet, 
Coteaux-du-Languedoc 2008		  7,27	 8,80

ROUGES

Coteaux du Languedoc, 
Tradition 2006, 2007		  5,29	 6,40

Coteaux du Languedoc, 
Cuvée Saint-Martin 2005, 2006	  	 10,33	 12,50

Domaine Fontedicto à Caux

ROUGE

Coteaux du Languedoc  
cuvée Promise 2000		  21,61	 26,15

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e



 

Domaine Lacroix Vanel à Caux

ROUGES

Coteaux du Languedoc, 
Fine Amor 2007	  	 8,51	  10,30

Coteaux du Languedoc  
Ma Non Troppo 2005	  	 12,77	 15,45

Domaine de Mouscaillo 
à Roquetaillade

blanc

Chardonnay de Limoux 2006 	  	 11,49	 13,90

Maison Antech à Limoux

MOUSSEUX

Blanquette méthode ancestrale (6°) 		  6,53	 7,90

ROUSSILLON

Domaine Pouderoux à Maury

VIN DOUX NATUREL

Maury Vendange 2007		  11,65	  14,10

Domaine Vacquer 
à Tresserre

VIN DOUX NATUREL

Rivesaltes		  18,47	 22,35

SUD-OUEST

Domaine Le Roc à Fronton

ROSE

Fronton 2009	 N	 4,96	 6,00

ROUGES

Fronton 2006	  	 5,37	 6,50
Fronton Don Quichotte 2006	  	 8,93	 10,80

Domaine du Cros à Goutrens

ROUGE

Lo Sang del Païs, Marcillac 2006		  5,95	 7,20

Domaine Mouthes Le Bihan 
à Saint-Jean-de-Duras

BLANC

Côtes de Duras 2006		  7,85	 9,50

ROUGES

Côtes de Duras La Pie Colette 2009	 N	 5,95	 7,20

Côtes de Duras Vieillefont 
2006, 2007	 N	 8,18	 9,90

Côtes de Duras, 
Cuvée les Apprentis 2006, 2007	 N	13,97	 16,90

Domaine Elian Da Ros 
à Cocumont

BLANC

Sua Sponte 2005 (50 cl)	  	 23,06	 27,90

ROUGES

Chante-Coucou,  
Côtes-du-Marmandais 2007	  	 13,22	 16,00

Clos Baquey,
Côtes-du-Marmandais 2005	  	 18,76	 22,70

Château du Cèdre 
à Vire-sur-Lot

ROUGE

Cahors Le Cèdre 
1999, 2000, 2001, 2002		  20,79	 25,15

Domaine Cosse-Maisonneuve 
à Fargues

ROUGES

La Fage 06		  10,21	 12,35

Cahors Le Sid 2001, 2002		  19,71	 23,85

Cahors Les Laquets 2002		  23,02	 27,85

Cahors Les Laquets 2005		  19,42	 23,50

Cahors Les Laquets 2007	 N	 19,42	 23,50

Clos Lapeyre 
à La-Chapelle-de-Rousse

BLANCS

Jurançon Vitatge vielh 2005, 2006	 N	 10,08	 12,20

Jurançon sec Mantoulan 2006		  15,29	 18,50

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Jurançon mœlleux 2008	   	 9,83	 11,90

Jurançon mœlleux
cuvée Magendia 2005 	  	 15,29	 18,50 

Jurançon mœlleux
Vent Balaguer 2005, 50 cl		  38,84	 47,00

Didier Dagueneau et Guy Pautrat,
Les jardins de Babylone à Aubertin

BLANCS

Jurançon mœlleux (50 cl) 2006		  60,74	 73,50

Jurançon mœlleux (50 cl) 2007	  	 61,74	 74,70

BORDEAUX

Château Farizeau à Sadirac

ROUGE

Bordeaux 2005		  5,29	 6,40

Château du Champ des Treilles 
à Margueron

BLANC

Bordeaux Sainte-Foy 
Vin  Passion 2008	   	 6,16	 7,45

ROUGES

Bordeaux Sainte-Foy 
Le Petit Champ 2007	  	 6,16	 7,45

Bordeaux Sainte-Foy
Grand Vin 2006	  	 8,55	 10,35

Château Quincarnon à Fargues

BLANC

Sauternes 1998 		  16,94	 20,50

ROUGE

Graves 2005	  	 7,31	 8,85

Château Planquette 
à Saint-Yzans-de-Médoc

ROUGEs

Planquette 2003		  10,74	 13,00

Médoc 2004	 F	 10,74	 13,00

Médoc 2005		  11,98	 14,50

Château Bel Air-Marquis d’Aligre 
à Soussans

ROUGEs

Margaux 1998		  24,55	 29,70

Margaux 2000		  28,88	 34,95

Château Montfollet 
à Cars (Blaye)

ROUGEs

Premières Côtes de Blaye 2007	  	 5,54	 6,70

Blaye 2007	  	 10,04	 12,15

Château Grand Renouil 
à Saint-Michel-de-Fronsac

ROUGEs

Château Petit Renouil, 
Canon-Fronsac 2005		  9,05	 10,95

Château Grand Renouil, 
Canon-Fronsac 2002, 2003		  15,83	 19,15

Château Le Manoir 
à Libourne

ROUGE

Lalande de Pomerol 2005		  13,22	 16,00

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

VENTE EN PRIMEUR

Château Grand Renouil 
à Saint-Michel-de-Fronsac 

Château Grand Renouil,

Canon-Fronsac 2009		 15,50 e net

Paiement au plus tard le 31 juillet 2010. 
Disponible automne 2011



Château Vieux-Clos-Saint-Emilion 
à Saint-Emilion

ROUGE

Saint-Emilion Grand Cru 2006	  	 12,23	 14,80

Vignobles Régis Moro  
à Saint-Philippe d’Aiguilhe

ROUGE

Pelan, Côtes de Francs 1999, 2000		  16,24	 19,65

CHARENTE

Domaine de Guignefolle à Verdille

Pineau des Charentes		  8,55	 10,35

LOIRE

PAYS NANTAIS

Domaine Saupin 
à La Chapelle-Basse-Mer

BLANC

Muscadet sur lie 2008	  	 5,17	 6,25

ANJOU ET SAUMUR

Domaine Gilbert Lavigne 
à Varrains

BLANC

Saumur blanc 2008  	  	 5,66	 6,85

ROUGE

Saumur-Champigny 2008 
Les Aïeules	   	 6,82	 8,25

Château de Passavant 
à Passavant/Layon

ROSE

Rosé de Loire 2008	  	 5,70	 6,90

BLANCS

Anjou 2008, 2009	  	 6,86	 8,30

Coteaux-du-Layon 2007, 2009	  	 7,98	 9,65

ROUGE

Anjou-Villages 2005		  6,82	 8,25

Domaine aux Moines à Savennières

BLANCs

Savennières 
La Roche-aux-Moines 2004  	 F	 9,26	 11,20

Savennières 
La Roche-aux-Moines 2008  	  	 11,49	 13,90

TOURAINE

Vignobles des Bois Vaudons 
à Saint-Julien-de-Chédon 

BLANCs

L’Arpent des Vaudons, 
Sauvignon de Touraine 2009	  	 6,12	 7,40

Vouvray sec Fleuve Blanc 2005	  	 9,34	 11,30

Rose
La Rosée (Pineau d’Aunis) 
Touraine 2008	  	 5,74	 6,95

ROUGES

Le Bois Jacou, 
Gamay de Touraine 2008	  	 6,12	 7,40

Les Grands Champs (Cot, Cabernet),
Touraine 2003		  6,40	 7,75

Domaine des Ouches 
à Ingrandes-de-Touraine

ROUGES

Bourgueil «20» 2008	  	 5,87	 7,10

Bourgueil Igoranda 2006	  	 6,40	 7,75

Bourgueil Les Ouches 2004	 F	 9,01	 10,90

Bourgueil Les Ouches 2007	  	 9,50	 11,50

Domaine Bernard Baudry 
à Cravant-les-Coteaux

BLANC

Chinon Croix-Boissée 2008		  15,29	 18,50

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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ROUGES

Chinon Les Granges 2008	   	 7,36	 8,90

Chinon Les Grézeaux 2007 Magnum	   	 21,69	 26,25

Chinon Clos Guillot 2007	  	 11,57	 14,00

Chinon Franc de Pied 2007	  	 11,57	 14,00

Chinon La Croix Boissée 2007	  	 15,29	 18,50

Domaine Le Rocher des Violettes 
à Amboise

blancs

Montlouis sec 
Touche-Mitaine 2007, 2008 	 N	 8,55	 10,35

Montlouis sec Négrette 

2006, 2008	 N	 10,74	 13,00

Montlouis Les Borderies 2008 	  	 8,55	 10,35

Montlouis demi-sec 
Les Borderies 2005 (50 cl)		  10,33	 12,50

ROUGE

Touraine Cot Vieilles Vignes 2008	  	 7,69	 9,30

Domaine des Aubuisières 
à Vouvray

BLANCS

Vouvray Les Girardières 2008	  	 6,82	 8,25

Vouvray Le Marigny 2008	  	 7,85	 9,50

Vouvray Mœlleux
Le Marigny 2003		  21,16	 25,60

Vouvray Mœlleux
Plan de Jean 2008	  	 9,09	 11,00

Vouvray
méthode traditionnelle mousseux		  8,06	 9,75

CENTRE

Domaine des Caves 
à Quincy 
(Bruno Lecomte)

BLANC

Quincy Vieilles Vignes 2008	  	 9,92	 12,00

Domaine Reverdy-Ducroux 
à Verdigny

BLANCS

Sancerre
Les Perriers 2008	  	 10,74	 13,00

Sancerre
Les Terres Nobles 2006		  13,63	 16,50

Domaine Didier Dagueneau 
à Saint-Andelain

BLANC

Blanc Fumé 2008	 N	 31,61	 38,25

NORMANDIE

Château de Hauteville 
à Charchigné, 
(Eric Bordelet)

Sydre Brut Tendre	  	 5,62	 6,80

Sydre Argelette	  	 8,64	 10,45

Poiré Authentique	  	 7,27	 8,80

Poiré Granit	  	 11,98	 14,50

Vins Mousseux

Maison Antech 
à Limoux

Blanquette Méthode ancestrale (6°) 		  6,53	 7,90

Domaine des Terres Dorées 
à Charnay-Lozanne

petillant rose

Rosé FRV100	  	 8,18	 9,90

Domaine des Aubuisières 
à Vouvray

Vouvray Méthode traditionnelle		  8,06	 9,75

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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EAUX-DE-VIE

Distillerie de Biercée, 
Belgique

P’tit Peket 30°		  15,70	 19,00

Eau de Villée 40°		  24,46	 29,60

Poire Williams 43°		  30,33	 36,70

Vieille Prune 43°		  29,59	 35,80

Distillerie Berta à Mombaruzzo, 
Italie

Grappa Nibbio 40°		  27,69	 33,50

Grappa Elisi 43° 50 Cl		  27,52	 33,30

Domaine des Terres Dorées 
à Charnay-Lozanne

Marc de Beaujolais 43° (50 cl)		  17,52	 21,20

Maison Dupont à Victot-Pontfol

Calvados 42° Hors d’Age		  33,47	 40,50

Domaine Paul Giraud à Bouteville

Cognac Grande Champagne
Vieille Réserve (25 ans) 40°		  43,39	 52,50

Maison Darroze à Roquefort

BAS-ARMAGNACS

Domaine de Coquillon 1992 (44,4°), 
Le Frêche		  50,41	 61,00

Domaine Au Martin 1988 (50°),
Hontanx	  	 53,31	 64,50

Domaine de Jouanchicot 1979 (49°),
Mauléon d’Armagnac		  66,12	 80,00

Le coffret de trois qualités,  
en bout. de 20 cl.		  53,31	 64,50

EAUX-DE-VIE ET LIQUEURS
(Prix du litre uniquement par tourie de 5 litres)

		             70 cl	                 litre

		  HT      TTC	 HT	 TTC

Cognac	 40°	 19,42	 23,50	 20,33	 24,60

Calvados d’Auge	 44°	 18,09	 21,90	 19,00	 23,00

Marc de Bourgogne	 40°	 14,26	 17,25	  

Abricot	 40°	 12,40	 15,00

14
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Une bonne idée,

	 l’ abonnement-vins.

- �Vous n’avez pas la possibilité de participer à nos  
dégustations

- Vous loupez les promotions faute de temps

- �Vous préférez répartir votre budget-vins	
... autant de bonnes raisons pour souscrire à 
notre abonnement-vins à raison de 50 F par 
mois.

Simple
Pendant six mois, vous nous versez 50 e chaque 
mois (N° compte ING 371-0233197-75). Au terme, 
cela vous donne droit à choisir les vins et 
alcools en bouteilles proposés dans le périodique 
en cours à cette époque, en bénéficiant d’une 
ristourne de 10%. Vous commencez quand vous 
voulez, vous arrêtez quand vous voulez par 
tranche de six mois.

Intéressé ?
Renvoyez-nous le bon d’adhésion ci-dessous. 
A sa réception, nous vous enverrons le contrat-
confiance où nous nous engageons à :

-� �vous livrer la commande au plus tard, dans le 
mois qui suit l’échéance ;

- �vous fournir, en cas d’ interruption des paie-
ments avant le terme, une commande pour la 
somme versée.

A découper

Oui, j’adhère à la formule

“ Abonnement-Vins pour 6 mois ” à partir du mois 
de

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Nom : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                        

Adresse : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Date, signature	

✂
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chinoise. Dans la première, on utilisera 
des molécules massivement qui feront dis-
paraître la maladie rapidement, et dans 
les autres on essayera plutôt de prévenir 
ou de soigner avec des doses minuscules 
de préparations. Madame Comme qui, il 
est important de le préciser, possède une 
formation scientifique d’ingénieur en ali-
mentation, base sa façon de faire sur l’ob-
servation de ses plants de vignes et sur les 
plantes et fleurs qui poussent autour. Avec le 
temps, elle a appris à reconnaître les varié-
tés de la flore en fonction des saisons. Et 
si subitement une espèce non saisonnière 
apparaît en grand nombre, elle en déduit 
que la nature lui envoie un signal d’alarme. 
Pour rééquilibrer la situation, elle cueille ces 
plantes anormalement apparues et en fait 
des tisanes qu’elle pulvérise dans ses vignes 
en utilisant, excusez-moi du peu, des doses 
minuscules de 10 g de plantes séchées pour 
un hectare. C’est comme si la vigne offrait 
le médicament dont elle a besoin, il suffit 
juste de prendre le temps de s’abaisser pour 
le récolter. Cela paraît magique, mais il doit 
y avoir une explication que l’homme n’a pas 
encore su expliquer. Cette technique n’a sa 
raison d’être que si aucun désherbant n’a 
été utilisé car cela empêcherait ces plantes 
«Alarme» de pousser. Il y a une technique 
en bio-dynamie qui consiste à semer des 
végétaux entre les rangs de vignes pour y 
créer de la biodiversité, cela aussi fausserait 
le signal que donnent les plantes naturel-
lement. Cette manière de voir les choses 
n’est hélas pas du tout compatible avec la 
vision scientifique des temps modernes, la 
science affirmerait que 10 gr par hectare 
n’ont aucune influence, et qu’une plante 
pousse à un endroit simplement parce 
qu’une graine y est tombée et a germé. Et 
pourtant les vignes du Champ des Treilles 
ont l’air bien en forme, on n’y trouve pra-
tiquement pas de maladies, vers de grappes 
ou champignons. Il semble qu’un équilibre 
écologique y règne, et il est bien rare d’ob-
server un tel état sanitaire alors qu’aucun 
produit chimique n’est employé. Corinne 
utilise bien sûr du cuivre et du soufre mais 

trois fois moins que les doses préconisées en 
agriculture biologique traditionnelle. 
L’industrie chimique a à peine 50 ans  
d’existence, elle a été la panacée pour 
augmenter les rendements et éliminer les 
problèmes, mais finalement elle engendre 
une résistance de plus en plus forte aux 
maladies ainsi que la diminution de la 
biodiversité, elle déséquilibre l’écosys-
tème ambiant. Par contre la bio-dyna-
mie provient de techniques ancestrales 
qui respectent l’écosystème, elle a besoin 
de la biodiversité pour fonctionner, elle 
n’est vraiment pas compatible avec la 
culture et les rendements à grande échelle. 

C’est bio donc c’est bon !!

Nous goûtons de mauvais vins issus 
d’agriculture biologique et bio-dynamique, 
et de très bons vins provenant de l’agricul-
ture dite conventionnelle, et heureusement 
l’inverse aussi. La culture est une étape très 
importante dans l’élaboration du vin mais 
c’est loin d’être la seule. Entre le terroir, 
la météo, la décision de récolter à telledate,  
la macération, la vinification en fût, inox 
ou béton, l’extraction et j’en passe, tant 
d’étapes peuvent porter ou desservir le 
breuvage.

La veille de mon départ la météo a fait 
des dégâts importants, une nuée de grêles a 
déchiqueté une bonne partie des feuilles et 
des grappes naissantes. Une bonne moitié 
du vignoble a été endommagée, le millésime 
2010 va être bien compromis. Même en tra-
vaillant le mieux possible, le vigneron risque 
toujours que le ciel lui tombe sur la tête.
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MAISON 

MOSTADE-HENNEBERT
Négociants importateurs en vins fins • avec la collaboration de Dominique Gobert

8, Rue Saule-Godaux • 6560 SOLRE-SUR-SAMBRE     ✆ 071/55.52.49 - Fax : 071/55.42.04
e-mail : etsmostade@hotmail.com.            Site internet : http://users.belgacom.net/mostade

Bureau fermé le mercredi, le dimanche et les jours fériés.
Ouvert les autres jours non-stop de 9h30 à 18 h.

Congé annuel du 14 juillet au 1er août 2010
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Hommage aux hommes de conviction.          2

Bio-dynamie : mode mystique ou réelle
alternative aux produits chimiques ?	 2

Tarif

Cee divers� 3

CEE France, Champagne, Alsace, Bourgogne� 4

Beaujolais	    5

Jura, Bugey, Côtes du Rhône� 6

Provence, Languedoc 	 8

Roussillon, Sud-Ouest� 10

Bordeaux� 11

Charente, Loire� 12

Normandie, Vins mousseux, Eaux-de-vie � 14

Liqueurs� 15

Abonnement-vins� 15

sommaire

Vente en P
rimeur

Château Grand Renouil 

à Saint-Michel-de-Fronsac

ROuge

Château Grand Renouil, Canon-Fronsac 2009  15,50 e net

Paiement au plus tard le 31 juillet - Disponible automne 2011


