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10, Rue Saule-Godaux – 6560 SOLRE-SUR-SAMBRE
✆ 071/55.52.49 – Fax : 071/55.42.04 – E-mail: etsmostade@hotmail.com

Nous sommes heureux  
de vous inviter à notre

Avec la participation des vignerons les 9 et 10 novembre.
Bienvenue à tous les amis du vin.

        de ristourne sur tous les vins  emportés 

et payés pendant les journées de dégustation.10 % LES SAMEDI 9, DIMANCHE 10 
ET LUNDI 11 NOVEMBRE de 14 à 20 heures

AU PROGRAMME:
Domaine Louis-Claude Desvignes 
à Villié-Morgon
(Beaujolais)
Domaine Graillot à Pont-de-l’Isère 
(Rhône)
Domaine Marcoux 
à Châteauneuf-Du-Pape 
(Rhône)

Domaine Elian Da Ros à Cocumont 
(Sud Ouest)
Clos du Jaugueyron à Margaux 
(Bordeaux)
Azienda Agricola Foradori à 
Mezzolombardo, Trentino
(Italie)

Dégustation 

d’automne
AUTOMNE 2019Château de Passavant
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Je ne pourrais pas faire ce métier sans 
aller à la rencontre des vigneronnes 
et vignerons avec lesquels nous 
travaillons.

Cette année, cap sur l’ouest. André 
et moi, partons un dimanche, le 1er 
septembre plus précisément.

Le dimanche, sauf de rares exceptions, 
nous ne prévoyons jamais de visite chez 
les vignerons, aussi, nous démarrons 
dans l’optique d’être au plus près de 
notre 1ère visite du lendemain et aussi, 
pour être aux alentours de 19h30, 
attablés dans une charmante adresse 
que nous fréquentons régulièrement, 
l’Auberge des Tilleuls à Vincelottes 
près de Chablis ! 

Le lendemain, on est d’asto, comme on 
dit chez nous. Pour celles et ceux qui 
ne comprennent pas, on est d’attaque !

Après nos agapes de la veille, nous 
voici à pied d’œuvre pour entamer nos 
nombreuses dégustations.

Ce premier jour, nous subissons 
quelques changements de programme, 
du coup, suivant les conseils du 
restaurateur de l’Auberge des Tilleuls, 
nous en profitons pour nous rendre 
chez des vignerons de la région. En fin 
de journée, cap vers le Centre-Loire 
où nous attendent Alain et Laurent 
Reverdy du Domaine Reverdy-
Ducroux. D’emblée, les 2018 nous 
séduisent, surtout le Chêne Marchand !

2018 est une grande année dans le 
Centre Loire et nous le constatons 
à nouveau chez Philippe Gilbert à 
Menetou-Salon. Menetou blanc, 
Menetou rouge, tout est bon, voire très 
bon !

Programme chamboulé à nouveau, 
nous voici au lieu-dit « Les Loges  » 
hameau de Pouilly sur Loire, au 
Domaine Jonathan Pabiot. Gros coup 
de cœur et beau rapport qualité-prix 
par rapport à l’immense vedette de 
l’appellation. 

Pour une fois, Laura Semeria, du 
Domaine de Montcy, a le sourire, 
suite à la quantité et la qualité des 
vendanges rentrées en 2018. On va 
se régaler des Cheverny blanc et Cour 
Cheverny !

Jean-François Mérieau, du Domaine 
des Bois Vaudons, élabore de très 
beaux vins dans son appellation 
Touraine qui n’a pas une réputation 
exceptionnelle. Je peux vous assurer 
que ses Sauvignon n’ont rien à envier 
aux vins plus réputés du Centre-Loire.

Bernard Fouquet reste une valeur 
sûre de l’appellation Vouvray et, que 
ce soit en sec, demi-sec, moelleux 
ou mousseux, c’est très bon ! Ma 
préférence va au « Petit Clos ».

Aucune fausse-note pour l’instant 
dans le Val de Loire. Ce n’est pas les 
vins de Xavier Weisskopf du Rocher 
des Violettes qui nous contrediront. 
Les Montlouis sont magnifiques, mais 
c’est le rouge « Touraine Côt » qui 
m’enchante le plus.

Chez Bernard Baudry, 2018, c’est de 

la bombe atomique, comme diraient 
certaines personnes avec l’accent du 
Sud. Vous pourrez vous en rendre 
compte, si tout va bien, en mars de 
l’année prochaine.

En 2018, le cabernet franc pourrait 
plaire à un public plus large, tellement 
les vins sont gourmands. Nous avons pu 
le constater au Domaine des Ouches, 
surtout dans la cuvée « Coteaux des 
Ouches ».

Cap sur Savennières où nous attend 
Tessa Laroche du Domaine aux 
Moines situé dans l’aire d’appellation 
Savennières La Roche aux Moines, ça 
fait beaucoup de Roche et de Moines 
! Tessa est déchainée, un seul vin à 
goûter, le Savennières La Roche aux 
Moines 2018, mais quel grand vin ! 
Tessa plonge sa pipette dans plusieurs 
fûts afin que nous puissions humecter 
notre imagination et approfondir 
notre connaissance de ce grand vin !

Vu notre arrivée tardive chez Claire 
et Olivier Lecomte du Château de 
Passavant, c’est autour d’un excellent 
repas familial que nous goûterons 
toutes les belles cuvées du Château. Et 
il y en a quelques unes !

Visite d’amitié chez Serge Saupin. 
Son Muscadet 2018 est simple mais 

Voyage 
septembre 
2019 

Bernard Fouquet

Mathieu Baudry

L’Yonne devant l’Auberge des Tilleuls
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Tessa Laroche

Serge Saupin
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HORS CEE

Serbie, Francuska vinarija Rogljevo 
d.o.o. à Negotin
BLANC 
Istina (riesling) 2009		  8,72	 10,55

CEE - DIVERS

Luxembourg, Domaine Max Lahr 
à Ahn
BLANCS

Rivaner 2017		  3,47	 4,20

Auxerrois 2016		  5,66	 6,85

Allemagne, Weingut Clemens Busch  
à Pünderich, Mosel-Saar-Ruwer 
BLANCS

Riesling Marienburg 
Grosse Lage 2012, 2013	  	  23,18	 28,05

Riesling Marienburg Fahrlay 2015	  	  29,67	 35,90

Italie, Propriet à Sperino à Lessona, 
Piémont 
ROUGES

Uvaggio 2010, 2014	  	 20,25	 24,50 
Lessona, 2010, 2013	  	 41,57	 50,30

Italie, Azienda Agricola Vajra 
à Barolo, Piémont

BLANCS

Langhe DOC Bianco « Dragon » 2018		  11,90	  14,40

Langhe DOC Riesling 2016, 2017		  21,32	  25,80

ROUGES

Dolcetto D’Alba Doc 2017	 F	 10,66	  12,90

Dolcetto D’Alba Doc Coste & Fossati   

2017		  15,86	  19,20

Langhe Doc Freisa Kye 2015		  23,96	  29,00

Barbera d’Alba DOC 2016		  13,63	  16,50

Barbera d’Alba Superiore DOC 2014		  21,40	  25,90

Barolo Albe 2014		  29,50	  35,70

Barolo Baudana 2013		   42,80	 51,80

Barolo Bricco Delle Viole 2014 		  42,97	 52,00

Barolo Bricco delle Viole 

2014 magnum		  100,83	 122,00

Italie, Azienda Agricola Foradori, 
Mezzolombardo, Trentino
BLANCS

Manzoni Bianco Vigneti delle 

Dolomiti IGT 2018		  15,70	 19,00

Manzoni Bianco Vigneti delle 

Dolomiti IGT 2016 Magnum		  33,39	 40,40

Nosiola Bianco Vigneti 

delle Dolomiti IGT 2018	 N	 24,80	 30,00

Pinot Grigio Vigneti 

delle Dolomiti IGT Magnum 2016		  49,59	 60,00

ROUGES

Foradori Teroldego Vigneti 

delle Dolomiti IGT 2013, 2018	 N	 15,70	 19,00

Morei Teroldego Vigneti delle 

Dolomiti IGT 2011, 2012, 2013, 2018	  	 24,80	 30,00

Sgarzon Teroldego Vigneti delle Dolomiti IGT 

2011, 2012, 2013, 2018	 N	 24,80	 30,00

Granato Teroldego Vigneti delle Dolomiti IGT 

2010, 2011, 2015, 2017	 N	 37,77	 45,70

Italie, Luciano Arduini, S. Pietro 
In Cariano, Verona

ROUGES

Valpolicella Classico 

« Fontana del Fongo » D.O.C.G. 2017		  8,43	 10,20

Amarone della 

Valpolicella Classico Docg 2014, 2015	  	 21,90	 26,50

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

NOUVEAUTÉ FIN DE STOCKN F

TARIF

Livraison franco-domicile, par nous-mêmes, à partir de 250 € 
d’achat.

Vous pouvez retrouver notre rubrique 
des vins de moins de 12 E sur notre site 
internet.

SIGNIFICATION DES SIGNES.	
 

Les prix indiqués sont donnés à titre indicatif. Ils sont 
susceptibles de modifications.

efficace ! Quand je bois un Muscadet, 
c’est tout ce que je désire, une jolie 
trame, une belle fraîcheur, un léger 
perlant sur le bout de la langue et 
une bourriche d’huîtres à partager ! 
Comme dirait Baloo dans le Livre de 
la Jungle : « Il en faut peu pour être 
heureux » !

Aujourd’hui, c’est dimanche et ça fait 
juste une semaine que nous sommes 
partis. Yoann nous a rejoints pour un 
petit tour dans le Bordelais et Sud-
ouest. 

Pour l’accueillir dignement, nous 
circulons dans presque tout le 
vignoble du Haut-Médoc et ensuite, 
nous l’amenons dans un excellent 
restaurant, le Saint-Julien à Saint-
Julien de Beychevelle. Un bel endroit !

Nous voici dans le Médoc à Saint-
Yzans de Médoc chez Didier Michaud. 
Celui-ci est propriétaire d’un jardin 
de vignes d’1ha70 ! Didier est un 
personnage à part dans cette région 
de « grands châteaux » et c’est pour 
ça qu’on l’aime. Il ne s’embarrasse plus 
avec l’appellation Médoc et déclare 
son vin « Vin de Table Planquette ». 
Avant, quand il avait l’appellation, 
c’était « Château Planquette », mais le 
mot « Château » est réservé aux vins 

en appellation contrôlée ou protégée 
et ce, dans toute la France ! Quoi 
qu’il en soit, le vin de Planquette est 
délicieux, vous en jugerez en mars de 
l’année prochaine.

Le Médoc et Haut-Médoc ne compte 
que quelques domaines et châteaux en 
bio et biodynamie, une douzaine, pas 
plus.

Le fer de lance de ces modes de culture 
est certainement le Château Pontet 
Canet où officie Jean-Michel Comme 
en tant que régisseur de la propriété. 
Celui-ci est le mari de Corinne Comme 
du Château du Champ des Treilles dans 
l’appellation Sainte-Foy. Jean-Michel a 
carte blanche et les gros moyens pour 
faire de Pontet-Canet un exemple de la 
culture en biodynamie : travail des sols 
au cheval, matériel à l’énergie solaire, 
bien-être des chevaux, plus d’électricité 
ou peu pour le travail du vin au chai, 
élevage mi-barriques, mi-amphores 
béton, etc.… Tout  ça nous fût expliqué 
par Jean-Michel durant pratiquement 
trois heures ! Aurons-nous un jour du 
Pontet Canet ? Peut-être, mais comme 
pour les autres « Grands Châteaux », 
la commercialisation passe par la place 
du négoce de Bordeaux, ensuite, les 
vins se retrouvent chez les cavistes au 
prix de plus ou moins 150 euros pour 
être ensuite bradé dans la grande 
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Italie, Fattoria di Isole e Olena  
à Barberino Val d’Elsa, Toscane
ROUGES

Chianti Classico DOCG 2015	  	 16,94	 20,50

Cepparello 2011, 2015	  	 48,35	 58,50

Italie, Ampeleia à Roccatederighi, 
Toscane
ROUGES
Kepos di Ampeleia 

Costa Toscana 2017	  	 14,71	 17,80

Alicante Nero 

Costa Toscana 2014, 2015, 2018	  	 18,18	 22,00

Carignano Costa Toscana 2017		  18,67	 22,60

Ampeleia Costa Toscana 

2012, 2013, 2015		  24,54	 29,70

Portugal, Casal Figueira à Vermelha
BLANC

Casal Figueira Vinhas 

Velhas « Antonio » 2017		  17,35	 21,00

ROUGE
Casal Figueira Tinto 2015		  13,64	 16,50

Portugal, Quinta do Infantado à Covas
PORTO BLANC
White	  	 11,16	 13,50

PORTO ROUGES
Ruby	  	 10,91	 13,20 

Reserva Especial Ruby bio		  17,27	 20,90

LBV 2013	 	 18,76	  22,70

Colheita 2010 bio	  	 30,87	 37,35

Porto Vintage 2011, 2013, 2015	  	 51,03	 61,75

Porto 20 years old Tawny	  	 47,19	 57,10

Espagne, El Hato y El Garabato 
à Fornillos de Fermoselle
BLANC
Arribés (Del Duero) Otro Cuento 		  13,14	 15,90

ROUGE
Arribés (Del Duero) Buena Jera 2016		  20,66	 25,00

Espagne, Dominio del Bendito à Toro
ROSÉ
Rosado Perlarena 2017	 F	 9,34	 11,30

ROUGES

Toro El Primer Paso 2016		  11,32	 13,70

Toro Las Sabias 2009, 2012, 2014		  17,52	 21,20

Toro El Titan 2011, 2012		  34,55	 41,80

Toro El Titan 2015		  38,10	 46,10

Espagne, Quinta de la Quietud à Toro

ROUGE

Quinta Quietud 2003 Toro		  15,25 	  18,45

Espagne, Mas Estela à Selva de Mar 
ROUGES

Vinya Selva de Mar 2006 	  	 16,61	 20,10 

Vi dolc Natural 50 cl	 F 	28,80	 34,85

CEE - FRANCE
CHAMPAGNE

Domaine Paul Bara à Bouzy 
Grand Cru 100%
Champagne brut		  26,11	 31,60

Champagne brut 2012		  34,63	 41,90

Maison Larmandier-Bernier à Vertus
Champagne « Longitude » 

1er Cru Extra-Brut Blanc de Blancs	  	 39,01 	 47,20

Champagne « Terre de Vertus » 1er Cru Extra-Brut 

Blanc de Blancs 2012	 F	 50,83 	 61,50

Champagne « Vieille Vigne du Levant » 

Grand Cru Extra-Brut 

Blanc de Blancs 2007	  	 66,20 	 80,10

ALSACE

Domaine Loew à Westhoffen
BLANCS
Sylvaner « Vérité » 2017		  11,98	 14,50

Muscat les Marnes vertes 2017		  12,64	 15,30

Riesling Muschelcalk 2018	 N	 11,57	 14,00

Riesling « Bruderbach Clos 

des Frères » 2017		  14,05	 17,00

Riesling Grand Cru ALTENBERG 

de Bergbieten 2017		  19,83	 24,00

Pinot Gris Bruderbach 

« le Menhir » 2016		  13,47	 16,30

Gewurztraminer Westhoffen 2016		   11,94	 14,45

ROUGE
Pinot Noir Westhoffen 2018	 N	 15,87	 19,20

MOELLEUX

Vendange tardive Riesling Grand Cru Altenberg 

de Bergbieten 2015		   29,92	 36,20

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

Sélection de Grains Nobles 

Pinot gris 2015		   34,38	 41,60

Maison Josmeyer à Wintzenheim
BLANCS

Sylvaner « Peau Rouge » 2018		  11,33	 13,70

Muscat 2018		  10,91	 13,20

Pinot Auxerrois « H » 2016		  20,25	 24,50

Pinot Auxerrois « H » 2012	   	 20,25	 24,50

Riesling Kottabe 2012 demi-bouteille	F	 8,88	 10,75

Riesling Kottabe 2016		  15,54	 18,80

Riesling Les Pierrets 2016		  22,56	 27,30

Riesling Grand Cru Hengst 2016		  36,12	  43,70

Riesling Grand Cru Brand 2015, 2016		  35,95	  43,50

Pinot gris Fromenteau 2013		  15,17	 18,35

Pinot Gris un certain regard 2016		  21,98	 26,60

Pinot gris Grand Cru Brand 2008	 F	 49,17	 59,50

Gewürztraminer Grand Cru Hengst 2010	 29,79	 36,05

BOURGOGNE
YONNE
Domaine Philippe Charlopin 
à Gevrey-Chambertin
BLANCS

Chablis 2017	 N	 19,17	 23,20

Chablis 1er Cru Fourchaume 2013, 2014		 24,79	 30,00

Chablis 1er Cru Fourchaume 2017	 N	 28,01	 33,90

CÔTE D’OR
Clos de la Perrière à Fixin
BLANC

Fixin 1er Cru Clos de la Perrière 2006		  59,88	 72,45

Domaine Philippe Charlopin 
à Gevrey-Chambertin
ROUGES

Bougogne 2017	 N	 20,66	  25,00

Marsannay en Montchenevoy 2017	 N	 28,92	  35,00

Morey-Saint-Denis 2017	 N	 43,80	  53,00

Chambolle Musigny 2017	 N	 46,28	  56,00

Gevrey Vieilles Vignes 2017	 N	 48,09	  58,20

Gevrey Chambertin 

« Les Evocelles 2017	 N	 52,23	  63,20

Vosne Romanée 2017	 		 46,28	  58,20

Charmes-Chambertin 2017	 N	146,28	 177,00

Clos Vougeot 2014			  100,08	  121,10

Clos Vougeot 2016, 2017	 N	146,28	  177,00

Clos-Saint-Denis 2017	 N	146,28	  177,00

Bonnes-Mares 2013, 2017	 F	146,28	  177,00

Echezeaux 2017	 N	146,28	  177,00

Chambertin 2016, 2017	  	237,60	  287,50

Le millésime 2017 sera disponible en Décembre

MAGNUMS

Charmes Chambertin 2013, 2014	  	 207,44	  251,00

Charmes Chambertin 2017	 N	295,87	  358,00

Echezaux 2015	 	 281,82	  341,00

Echezaux 2017	 N	295,87	  358,00

Clos-Saint-Denis 2013, 2014	  	 207,44	  251,00

Clos-Saint-Denis 2015	 	 281,82	  341,00

Clos-Saint-Denis 2017	 N	295,87	  358,00

Mazis-Chambertin 2014	   	215,29 	260,50

Mazis-Chambertin 2015	 	 281,82	  341,00

Mazis-Chambertin 2017	 N	295,87	  358,00

Chambertin 2017	 N	479,33	  580,00

Domaine Emmanuel Giboulot à Beaune
BLANCS

Côte de Beaune 

« La Grande Châtelaine » 2011	  	 19,55	 23,65 

Côte de Beaune 

« Les Pierres Banches » 2014		  25,29	 30,60

Côte de Beaune 

« La Combe d’Eve » 2012, 2014		  30,08	 36,40

Rully 1er cru La Pucelle 2014	 F	 28,60	 34,60

Domaine Jean Guiton à Bligny-les-Beaune
ROUGES 

Bourgogne Pinot Noir 2017		   13,55	 16,40

Savigny les Peuillets 1er cru 2016		   24,71	 29,90

Pernand-Vergelesses 1er cru 

Les Vergelesses 2016	 F	 24,71	 29,90

Beaune 1er cru les Sizies 2017		   27,27	 33,00

Pommard 2016		   32,31	 39,10

Thierry et Pascale Matrot à Meursault

BLANCS 

Bourgogne Chardonnay 2017		  12,97	 15,70

Bourgogne Aligoté 2017		  10,00	 12,10

Saint-Romain 2017	 N	 21,57	 26,10

Saint-Aubin 1er Cru Fleurs de 

Coteaux 2015, 2017		  29.34	 35.50

Meursault 2017		  35,12	 42,50
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Meursault-Charmes 1er cru 2017		  50.57	 61.20

Meursault-Perrières 1er cru  

2015, 2017		  65.62	 79.40

Puligny-Montrachet Les Chalumeaux  

1er Cru 2017		  48.67	 58.90

ROUGES
Maranges 1er cru  
Fussieres 2017		  21.32	 25.80

Monthelie 2017		  24,71	 29,90

Auxey-Duresses 2017		  24,71	 29,90

Volney-Santenots 2017		  44,21	 53,50

Blagny La Pièce sous le Bois  

1er cru 2017		  44,71	 54,10

MÂCONNAIS 
Château de Rontets à Fuissé
BLANCS

Pouilly-Fuissé Clos Varambon 2017		  21,24	 25,70

Pouilly-Fuissé « Les Birbettes »  

2015, 2016		  30,66	 37,10

Domaine Thévenet à Quintaine
BLANCS

Viré-Clessé Domaine de Roally 2016, 2017	N	  13,88	 16,80

Viré-Clessé Domaine Gillet 2015, 2016	N	 14,71	 17,80

Viré-Clessé Domaine de la Bongran 2015	N	 22,89	 27,70

Domaine Delphine et 
Sébastien Boisseau à Bray
BLANCS

Mâcon Bray « Le Mouton Blanc » 2018	 N	  14,21	 17,20

Mâcon Bray « Cuvée 118 »	 N	 17,85	 21,60

ROUGES

Mâcon Bray « Le Mouton Noir » 2018	 N	  14,21	 17,20

Mâcon Bray « Descente 

Dangereuse » 2018	 N	 14,21	 17,20

Mâcon Bray « Ratatouille » 2018 	 N	 14,21	 17,20

Maison Trénel à Charnay-Lès-Mâcon 
Cassis des Hautes-Côtes de Nuits 		  17,77	 21,50

BEAUJOLAIS

Domaine des Terres Dorées 
à Charnay-Lozane
PÉTILLANT-ROSE

Rosé FRV100		  10,82	 13,10

BLANC

Beaujolais 2017		  10,33	  12,50

Beaujolais Nouveau Disponible 

à partir du 13 novembre

Beaujolais l’ancien nouveau 2019	 N	 8,10	 9,80

ROUGES

L’Ancien, Beaujolais 2018		  10,33	  12,50

Côtes de Brouilly 2017		   11,90	 14,40

Brouilly Pisse Vieille 2016		  13,47	 16,30

Moulin à Vent « les Thorins » 2013		  16,49	 19,95

Moulin à Vent « La Rochelle » 2016		  19,34	 23,40

Clos de la Roilette à Fleurie
ROUGES

Fleurie 2018		  11,00	 13,30

Fleurie Magnum 2016		  24,38	 29,50

Fleurie 2017 Magnum		  24,38	 29,50

Fleurie Tardive 2017		  12,64	 15,30

Fleurie Tardive 2017 en magnum		  28,93	 35,00

Antoine et Maxime Graillot à Faye 
(Boyer)

ROUGES

Fleurie 2017		  17,52	 21,20

Château de Rontets à Fuissé
ROUGE

Saint-Amour Côte de Besset 2016		  22,40	 27,10

Domaine Louis-Claude Desvignes à 
Villié-Morgon

ROUGES

Morgon «La Voûte Saint Vincent » 2018	N	 12,31	 14,90

Morgon Côte de Py 2018	 N	 19.17	 23.20

Morgon Côte de Py Javernières 2018	N	 17.77	 21.50

Morgon les Impénitents 2018	 N	 29.75	 36.00

Morgon Côte de Py 

Javernières 2018 Magnum 2018	 N	 37,19	 45,00

Domaine Paul Janin et Fils 
à Romanèche-Thorins
ROUGES

Beaujolais Villages 

« Les Piémonts » 2018 	 N	 10,08	 12,20

Moulin-à-Vent 

« Vignes du Tremblay » 2018 	 N	 13,30	 16,10

Moulin à Vent Saprolite 2018 	 N	 16,11	 19,50

Moulin-à-Vent « L’Héritage du  

Tremblay » 2014, 2018	 N	 18,05	 21,85

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Domaine Chapel à Régnié-Durette
ROUGES
Beaujolais Villages 2018	 N	  12,56	 15,20

Julienas Côte de Bessay 2018	 N	  16,11	 19,50

Chiroubles 2018	 N	  17,77	 21,50

Fleurie les Charbonnières 2018	 N	  19,00	 23,00

Domaine de La Grosse Pierre 
à Chiroubles
ROUGES
Chiroubles La Grosse Pierre 2018	 N	  10,24	 12,30

Chiroubles aux Craz 2018	 N	  13,47	 16,30

Chiroubles Grille Midi 2018	 N	  14,95	 18,10

JURA
Domaine Berthet-Bondet 
à Château-Chalon
BLANCS
Côtes de Jura Tradition 2014, 2016	 N	 17,85	 21,60

Château-Chalon 2012, 

Clavelin de 0,62 l	 N	 43,39	 52,50

Vin de Paille 2009, 2011 (37,5 cl)     	 	 28,59	 34,60

ROUGE
Côtes de Jura « Trio » 2018	 N	  17,07	 20,65

BUGEY
Domaine Franck Peillot à Montagnieu

BLANC
Bugey Montagnieu Altesse  

(Roussette) 2018	  	  13,10	 15,85

ROUGE
Bugey Montagnieu 

Mondeuse 2014, 2017	  	  13,10	 15,85

MOUSSEUX
Bugey Montagneu	  	  14,04	 17,00

COTES DU RHONE
NORD

Domaine du Chêne à Chavanay
BLANCS

IGP Collines Rhodaniennes 

Viognier 2018		  13,10	 15,85

Saint-Joseph 2017		  15,45	 18,70
Condrieu « Volan » 2014		  35,12	 42,50

ROUGES

IGP Collines Rhodaniennes 
« Syrah » 2017	 	 7,43	 9,00
Saint-Joseph 2016		  16,45	 19,90
Saint-Joseph Cuvée 
Anaïs 2015, 2016		  25,62	 31,00
Saint-Joseph Cuvée 
Anaïs 2016 Magnum		  53,97	 65,30

Domaine François Merlin  
à Saint-Michel-sur-Rhône

BLANCS

Viognier Brocéliande 2018	 N	 15,87	 19,20 
Condrieu Les Terroirs 2014, 2015	  	 27,60	 33,40 
Condrieu Les Terroirs 2016	  	 30,17	 36,50
Condrieu La Jeanraude 2015, 2016	  	 37,60	 45,50

ROUGES
Saint-Joseph 2017	 N	 17,68	 21,40
Saint-Joseph « Grand Duc » 2017	 N	 22,10	 26,75
Saint-Joseph 2017 Magnum 	 N	 37,19	 45,00
Côtie Rôtie 2017	 N	 35,53	 43,00
Côte Rôtie 2016, 2017 en magnum	 N	 74,38	 90,00

Domaine Lucie Fourel à Tain l’Hermitage
ROUGE
Crozes Hermitage Les Racines 
de Saint-James 2011		  14,96	 18,10

Domaine Yves Gangloff à Condrieu
BLANC
Condrieu 2015, 2017		   60,33	 73,00

Domaine Graillot à Pont de l’Isère
BLANC
Croze-Hermitage Blanc 2018	 N	  18,26	 22,10

ROUGES
Crozes-Hermitage 2017		  18,26	 22,10
Crozes-Hermitage 2017 Magnum		  37,85	 45,80

Equis (Maxime Graillot et Thomas 
Schmittel) à Pont de l’Isère
ROUGES

Crozes-Hermitage Equinoxe 2018	 N	 11,98	 14,50 
Crozes-Hermitage 
Domaine des Lises 2017		  18,18	 22,00 
Cornas Equis 2013		  29,75	 36,00
Cornas Equis 2014		  31,40	 38,00

Domaine Durand Le Lautaret 
à Châteaubourg

BLANC

Saint-Peray 2017		  15,29	 18,50

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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ROUGES

Saint-Joseph « Le Lautaret » 2012	 F	 19,63	 23,75

Saint Joseph Les Coteaux rouge 2016		 16,36	 19,80 

Cornas Empreintes 2013		  23,97	 29,00 

Cornas Confidence 2012, 2013		  36,61	 44,30 

Cornas Confidence 2016		  36,61	 44,30

SUD

Domaine Vindemio à Ville/Auzon
ROUGE

Ventoux « Amadeus » 2015		  22,31	 27,00

Domaine Bastide du Claux 
à La Motte d’Aigues
BLANC

VDP Vaucluse L’Odalisque 2017		  11,81	 14,30

ROUGES

Luberon « Malacare » 2017		  9,00	 10,90

Lubéron « Malacare » 2017 

en magnum		  21,44	 25,95

Luberon « Claux » 2015, 2016		  11,81	 14,30 

Luberon « L’Orientale » 2015, 2016		  19,58	 23,70

Domaine de la Réméjeanne à Cadignac
BLANCS

Côtes-du-Rhône Les Arbousiers 2018		  11,23	 13,60

Les Eglantiers Blanc 2015		  13,22	 16,00

ROSÉ

Côtes-du-Rhône 

Les Chèvrefeuilles 2017		  8,67	 10,50

ROUGES

Côtes-du-Rhône en Fontaine 

à vin de 5 litres 2017		  38,01	 46,00

Côte-du-Rhône villages 

les Génévriers 2016		  17,60	 21,30

Domaine Sainte-Anne à Saint-Gervais
BLANCS

Vin de France 

« Le Viognier » de Sainte-Anne, 2017		  10,16	 12,30

ROUGES

Côtes-du-Rhône 2017		  7,93	 9,60

Côtes-du-Rhône Villages 2016		  8,51	 10,30

Côtes-du-Rhône Villages 

St-Gervais 2016		  12,06	 14,60

Côtes-du-Rhône Villages 

Les Mourillons 2016		  13,97	 16.90

Domaine Chaume-Arnaud à Vinsobres

ROUGES

Le Ptit Coquet 2018 		  8,26	 10,00

Côtes-du-Rhône 2017		  8,67	 10,50

Vinsobres 2016		  11,57	 14,00

Vinsobres « La Cadène » 2016		  17,52	 21,20

Maxime Laurent à Montbrison

ROUGES

Côtes du Rhône Il fait soif 2017, 2018		  12,06	 14,60

Côtes du Rhône 

« La Rubiconde » 2018	 N	 16,36	 19,80

Domaine Gramenon à Montbrison

BLANC

La vie on y est 2017, 2018 		  17,36	 21,00

ROUGES

Côtes du Rhône Villages 

Valréas « l’Elémentaire » 2018	 N	 13,96	 16,90

Côtes du Rhône la Sagesse 2018	 N	 18,76	 22,70

Côtes du Rhône l’Emouvante  2018	 NF	21,98	 26,60

Domaine Santa-Duc à Gigondas

ROUGES

Côtes du Rhône 

Les Quatres Terres 2017		  9,25	 11,20

Gigondas Aux Lieux Dits 2016		  16,74	 20,25

Gigondas « Derrière Vieille » 

2014, 2015		  22,56	 27,30

Gigondas « Prestige des Hautes 

Garrigues » 2011	  	 27,85	 33,70

Gigondas « Prestige des Hautes 

Garrigues » 2012	  F	 27,85	 33,70

Gigondas « Prestige des Hautes 

Garrigues » 2013		  27,85	 33,70

Gigondas « Prestige des Hautes 

Garrigues » 2015		  30,58	 37,00

Domaine d’Ouréa à Vacqueyras
BLANC

Vacqueyras 2016, 2018 	 N	 17,60	 21,30

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

ROUGES

Vin de France Le Tire-Bouchon 2018 	N	 7,19	 8,70

Côtes du Rhône 2017 		  9,75	 11,80

Vacqueyras 2018	 N	 14,87	 18,00

Vacqueyras 2018 Magnum	 N	 30,25	 36,60

Gigondas 2017, 2018	 N	 17,60	 21,30

Domaine Rabasse-Charavin à Cairanne

ROUGES

Vin de France Ribouldingue 2018	 N	 6,53	 7,90

Côte du Rhône cuvée Laure 2017 	 N	 8,18	 9,90

Domaine de Marcoux 
à Châteauneuf-du-Pape

BLANC

Châteauneuf-du-Pape 2014	  	 32,64	 39,50

ROUGES

Lirac la Lorentine 2017	 N	 13,96	 16,90

Châteauneuf-du-Pape 2015, 2016	 N	 37,19	 45,00

Châteauneuf-du-Pape 

Vieilles Vignes 2015, 2016	 NF	96,69	 117,00

Domaine de La Vieille Julienne à Orange

BLANC

Côtes du Rhône Clavin 2017		  15,04	 18,20

ROUGES

Côtes du Rhône rouge 

« lieu-dit Clavin » 2014, 2015		  15,04	 18,20

Châteauneuf-du-Pape 

« Les Trois Sources » 2013	 F	 37,11	 44,90

Châteauneuf-du-Pape 

« Les Trois Sources » 2014		  38,18	 46,20
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Trois Sources » 2015		  42,15	 51,00
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Hauts Lieux » 2011, 2012		  49,55	 59,95
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Hauts Lieux » 2015		  52,81	 63,90
Châteauneuf-du-Pape 
Cuvée Réservée 2015		  198,34	 240,00

Domaine Durban à Beaumes-de-Venise

VIN DOUX NATUREL

Muscat de Beaumes-de-Venise 2015	N	 16,12	 19,50

PROVENCE

Château d’Estoublon à Fontvieille
BLANC

IGP des Alpilles 2016	  	 19,50	 23,60

ROUGE

Les Baux de Provence 2012	  	 17,60	 21,30

Château La Coste à Le Puy Sainte Réparade
BLANC

Coteaux d’Aix-en-Provence 
Les Pentes douces 2009	  F	 11,61	 14,05

Domaine Tempier au Plan-du-Castellet
BLANC

Bandol 2018	 N	 22,31	 27,00

ROSE

Bandol 2018	 N	 18,18	 22,00

ROUGE

Bandol 2017	 N	 23,96	 29,00

Domaine de Trévallon à Saint-Etienne 
du grès

ROUGE

Trévallon 2009		  64,46	 78,00

LANGUEDOC

Saint-Auriol s.a. à Lézignan
BLANC
Le Saint-Auriol, vin de pays 2018	  	 4,13	 5,00

ROSÉ
Le Saint-Auriol, vin de pays 2018		  4,13	 5,00

ROUGES

Le Saint-Auriol, vin de pays 2018	  	 4,13	 5,00 

Corbières L’orangerie de Cicéron 2016		  6,53	 7,90

Corbières 

Roc Rolland Plo des Vents 2011		  16,86	 20,40

Domaine Lédogar à Ferrals les Corbières
BLANC
IGP Aude Carignan Blanc 2017		  19,00	 23,00

Mélancolie Vin de France 	 N	 19,17	 23,20

ROUGES

IGP Aude « La Mariole » 2018	 N	 9,50	 11,50

IGP Aude « La Mariole » 2018 Magnum	N	20,33	 24,60

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Vin de France les Brunelles 2018	 N	 11,15	 13,50

Corbières « La Compagnon » 2017		  11,73	 14,20

Corbières Boutenac Ledogar 2015, 2016	N	 19,17	 23,20

Domaine Maxime Magnon 
à Villeneuve-les-Corbières
BLANC

Corbières La Bégou 2018	 N	 23,14	 28,00

Corbières La Bégou 2016, 2017 
en magnum		  48,18	 58,30

ROUGES
Corbières La Métisse 2018	 N	 15,45	 18,70
Corbières Rozeta 2017, 2018	 N	 19,58	 23,70
Corbières Rozeta Magnum 2016, 2017		  40,90	 49,50
Corbières Campagnès 2018	 N	 23,14	 28,00
Corbières Campagnès 
Magnum 2016, 2017, 2018	 N	 49,58	 60,00

Domaine Pradines d’Amont 
à Saint André de Roquelongue
ROSÉ

Vin de pays Etoile Filante 2018		  10,57	 12,80

ROUGES
Corbières Cuvée Lune 2013		  10,57	 12,80
Corbières Cuvée Soleil 2008, 2010		  16,07	 19,45
Corbières Cuvée Vénus 2011	  	 17,56	 21,25
Corbières Cuvée Vénus 2014	  	 17,56	 21,25
Corbières Cuvée Etoile  
2006, 2008, 2010		  20,21	 24,45
Vin de France Cuvée Mars 2008	 F 	30,79	 37,25

Mas des Caprices à Leucate
ROUGES 
Fitou Retour aux sources 2015		  15,53	 18,80
Fitou Anthocyane 2014		  16,78	 20,30

Mas Champart à Saint-Chinian
BLANC 

Saint-Chinian 2016		  12,15	 14,70 
ROUGES 

Saint-Chinian Côte d’Arbo 2017		  9,17	 11,10 

Saint-Chinian  

Clos de la Simonette 2016		  17,81	 21,55

Domaine Saint-Antonin 
à Lentheric-Cabrerolles

ROUGES

Faugères Cazalet 2017		  9,01	 10,90

Faugères Les Magnoux 2016	 N	 13,55	 16,40

Clos de la Barthassade à Aniane

BLANCS

IGP Pays de l’Hérault  

« Cargadous » 2017		  16.11	 19.50

IGP Pays de l’Hérault  

« Cargadous » Magnum 2017		  34.95	 42.30

ROUGES

AOC Terrasses du Larzac 

« Les Gravettes » 2017		  14.96	 18.10

IGP Pays d’Hérault «Pur C» 2017 Magnum		 23,06	 27,90

AOC Terrasses du Larzac 

« Les Gravettes » 2017 Magnum		  33.39	 40.40

Mas des Brousses à Puéchabon
BLANC

Mas des Brousses IGP Oc 2017	 N	 11,65	 14,10 

ROSÉ 

La Rosée des Brousses,  

Languedoc 2017		  9,67	 11,70

ROUGES

Chasseur des Brousses, 

vin de pays d’Oc 2017	 	 8,51	 10,30

Château Saint-Martin de la Garrigue 
à Montagnac
BLANC

Coteaux du Languedoc 

Picpoul de Pinet 2018	 F	 8,84	 10,70

Domaine Fontedicto à Caux
ROUGES

Les Coulisses 2008	  	 15,54	 18,80 

Cuvée Promise 2006	  	 17,73	 21,45

Coteaux du Languedoc

cuvée Promise 2003	  	 19,21	 23,25

Domaine Lacroix Vanel à Caux

ROUGES

Coteaux du Languedoc 

Clos Mélanie 2010	 	 12,15	 14,70

Coteaux du Languedoc 

Ma Non Troppo 2006		  13,64	 16,50

Domaine de Mouscaillo à Roquetaillade

MOUSSEUX

Crémant de Limoux	  	 14,79	 17,90

BLANC

Chardonnay de Limoux 2017	 N	 13,22	 16,00

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

Domaine Guilhem Barré à Ventenac 
Cabardès
BLANC

Vin de France « Depuis le Temps »	 F	 10,91	 13,20

ROUGES

Fantaisie Singulière 2017	  	 10,90	 13,20

Fantaisie Singulière 2017 magnum	  	 22,97	 27,80

Sous les Bois 2016 Cabardès		  10,90	 13,20

Amphore 2016 		  19,71	 23,85

Domaine Roc d’Anglade à Langlade
ROUGE

Vin de pays du Gard Roc 

d’Anglade 2016, 2017	  	 35,53	 43,00

Vin de pays du Gard Roc 

d’Anglade 2017 Magnum	  	 71,07	 86,00

SUD-OUEST

Domaine Laballe à Parleboscq
BLANCS

IGT Côtes de Gascogne 

« Les Terres basses » 2018		  4,92	 5,95

IGT Landes « Les Sables Fauves » 2018	 	 5,66	 6,85

IGT Landes Chardonnay 2018		  6,86	 8,30

ROUGES 
IGT Côtes de Gascogne 

« Les Terres basses » 2018 	 	 5,86	 7,10 

Tursan Domaine Cazalet 2016 	 	 7,60	 9,20

MŒLLEUX

IGT Côtes de Gascogne 
« La Demoiselle de Laballe » 2017 	 	 6,69	 8,10

Domaine Le Roc à Fronton

MOUSSEUX

Le Roc’Ambulle Magnum	  	 20,83	 25,20

ROUGES

Fronton Le Roc Classique 2014	 F	 7,02	 8,50

Fronton Don Quichotte 2016	 N	 11,24	 13,80

Domaine Du Cros à Goutrens

ROUGES

Marcillac Lo Sang Del Païs 2016		  7,93	 9,60

Marcillac Vieilles Vignes 2016		  10,50	 12,70

L’Enclos des Braves à Rabastens

BLANCS
Gaillac Doux « Les Gourmands » 2013	  	 10,45	 12,65

Gaillac Tombé du Ciel 2018	 N	 8,43	 10,20

ROUGES

Gaillac « Tombé du Ciel » 2018	 N	 8,43	 10,20

Gaillac « Les Gourmands » 2014	 F	 9,59	 11,60

Gaillac « Bravissimo » 2010	 F	 22,56	 27,30

Domaine Mouthes Le Bihan 
à Saint-Jean-de-Duras

BLANCS

Côtes de Duras La Pie Colette 2017	 N	 9,50	 11,50
Côtes de Duras Vieillefont 2016	 N	 11,81	 14,30
Côte de Duras Pérette 
et Noisettiers 2016	 N	 24,96	 30,20

ROUGES
L’aimé Chai 2015	 N	 7,44	 9,00

Côtes de Duras La Pie Colette 2017		  9,42	 11,40

Côtes de Duras Vieillefont 2015	 N	 11,81	 14,30

Côtes de Duras, 
Cuvée les Apprentis 2014, 2015 	 N	19,01	 23,00
Côtes de Duras, Cuvée 
les Apprentis 2014, 2015 Magnum 	 N	39,33	 47,60

Domaine Elian Da Ros à Cocumont

BLANC
Coucou blanc 

Côtes-du-Marmandais 2017	 N	 18,18	 22,00

ROUGES

Le Vin Est Une Fête 
Côtes-du-Marmandais 2017 	 N	 9,50	 11,50
Abouriou 2017 	 N	 12,39	 15,00
Vignoble d’Elian 
Côtes-du-Marmandais 2017 	 N	 12,97	 15,70

Chante-Coucou, 

Côtes-du-Marmandais 2017 	 N	 16,61	 20,10

Clos Baquey  

Côtes du Marmandais 2013, 2015	 N	 24,79	 30,00 

Clos Baquey Côte du 

Marmandais 2015 Magnum 	 N	 54,13	 65,50

Domaine Cosse-Maisonneuve à Fargues

ROUGES

Cahors La Fage 2014	  	 12,73	 15,40

Cahors Marguerite 2014	  	 40,21	 48,65

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Clos Lapeyre à La-Chapelle-de-Rousse
BLANCS

Jurançon sec Vitatge vielh 2014	  	 12,39	 15,00

Jurançon sec Mantoulan 2012	  	 18,60	 22,50

Jurançon mœlleux 2013	  	 11,78	 14,25

Jurançon moelleux 

« La Magendia » 2011	  	 17,15	 21,20

Jurançon mœlleux 

Vent Balaguer 2005, 50 cl		  39,17	 47,40

Didier Dagueneau et Guy Pautrat, 
Les jardins de Babylone à Aubertin

BLANCS

Jurançon mœlleux (50 cl) 2009, 2010	 	 65,29	 79,00 

Jurançon mœlleux (50 cl) 2011, 2012		 65,29	 79,00

Jurançon mœlleux (50 cl) 2014		  65,29	 79,00

BORDEAUX

Clos du Jaugueyron
ROUGES

Haut-Médoc 2015, 2016	 N	 19,83	 24,00

Margaux 2014 cuvée Perrain 		  31,40	 38,00

Margaux 2015  	 N	 50,41	 61,00

Château Tire Pé à Gironde/Dropt
ROUGES

Bordeaux Tire Pé Diem 2017		  6,78	 8,20

Bordeaux Tire Pé 2013, 2015 	  	 9,01	 10,90

Bordeaux La Côte de Tire Pé 2011	  	 10,74	 13,00

Château Planquette 
à Saint-Yzans-de-Médoc 
ROUGE

Vin de France Planquette 2012	    	13,10	 15,85

Château du Champ des Treilles 
à Margueron
BLANC

Bordeaux Sainte-Foy Vin Passion 2018	N	 8,43	 10,20

ROUGES

Bordeaux Sainte-Foy Le Petit Champ 2013	 7,81	 9,45

Bordeaux Grand vin Sainte-Foy 2016	 N	 10,82	 13,10

Château Montfollet à Cars (Blaye)
ROUGE
Blaye Côtes de Bordeaux 

Tradition 2016	  	 6,77	 8,20

Château Grand Renouil 
à Saint-Michel-de-Fronsac
ROUGES
Bordeaux Supérieur  

Clos Virolles 2016	  	 7,97	 9,65

Château Petit Renouil,  

Canon-Fronsac 2015	  	 10,90	 13,20

Château Grand Renouil,  

Canon-Fronsac 2015	  	 19,67	 23,80

Vignobles Régis Moro  
à Saint-Philippe d’Aiguilhe
ROUGE
Pelan, Côtes de Francs 1999		  16,61	 20,10

CHARENTE
Domaine de Guignefolle à Verdille
Pineau des Charentes		  9,75	 11,80

LOIRE
PAYS NANTAIS

Domaine Saupin à La Chapelle-Basse-Mer
BLANC
Muscadet sur lie 2018	 N	 7,27	 8,80

ANJOU ET SAUMUR

Domaine Gilbert Lavigne à Varrains
ROUGE

Saumur-Champigny Les Aïeules 2017	 	 7,97	 9,65

Château de Passavant à Passavant/Layon

BLANCS

Anjou « Jarret de Montchenin » 2015 		 16,94	 20,50

ROSÉ

Rosé de Loire 2018		  8,26	 10,00

MŒLLEUX

Vin de France « Penser Nature » 

Le Chenin 2016		  10,16	 12,30

Coteaux-du-Layon 2017		  11,57	 14,00

ROUGES
Vin de France 

« Penser Nature » 2016, 2018		  10,16	 12,30

Anjou-Villages l’Origine 2014		  9,42	 11,40

Anjou-Villages Les Nepperons 2014		  13,02	 15,75

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e

BULLES
Crémant de Loire Blanc 2016		  13,22	 16,00

Domaine aux Moines à Savennières
BLANC

Savennières 

La Roche-aux-Moines 2016	  	 21,57	 26,10

TOURAINE

Vignobles des Bois Vaudons 
à Saint-Julien-de-Chédon 
BLANCS
L’ Arpent des Vaudons,  

Sauvignon de Touraine 2018	 N	 8,67	 10,50

Cœur de Roche, 

Sauvignon de Touraine 2011, 2015		  12,23	 14,80

Boa Moa Sauvignon rose 2013		  14,59	 17,65

ROUGES

Le Bois Jacou, Gamay 

de Touraine 2018	 N	 8,67	 10,50

Cent Visages 2017 côt Touraine		  10,58	 12,80

Domaine des Ouches 
à Ingrandes-de-Touraine
ROUGES

Bourgueil Igoranda 2017		  8,35	 10,10

Bourgueil La Romana 2013		  22,56	 27,30 

Bourgueil La Romana 2014, 2016		  25,12	 30,40

Domaine Bernard Baudry 
à Cravant-les-Coteaux
BLANCS

Chinon Domaine 2018	 N	 14,01	 16,95

Chinon La Croix Boissée 2016, 2017		  18,76	 22,70

ROUGES

Chinon les Granges 2018	 N	 10,17	 12,30

Chinon les Grézeaux 2017		  13,84	 16,75

Chinon Clos Guillot 2016		  17,23	 20,85

Chinon La Croix Boissée 2016		  22,68	 27,45

Domaine Le Rocher des Violettes 
à Amboise
BLANCS

Vin de France Chardonnay 2017	 N	 11,15	 13,50

Montlouis sec Touche Mitaine 2018	 N	 13,22	 16,00

Montlouis sec Touche-Mitaine 2017		  12,56	 15,20

Montlouis sec Négrette 2013	  	 13,93	 16,85

Montlouis sec Négrette 2015	  	 15,70	 19,00

ROUGE
Touraine Cot Vieilles 

Vignes 2013, 2018	 N	 12,89	 15,60

Domaine des Aubuisières 
à Vouvray
BLANCS
Vouvray Les Girardières 2016		  8,64	 10,45

Vouvray Le Petit Clos 2016 		  11,20	 13,55

Vouvray Le Plan de Jean « mœlleux » 2015	10,33	 12,50

Vouvray méthode traditionnelle (mousseux) 	11,90	 14,40

Domaine de Montcy à Cheverny
BLANCS
Cheverny Tradition 2018	 N	 10,82	 13,10

Cour-Cheverny 2018	 N	 12,81	 15,50

Cour-Cheverny Terra Cotta 2016		  38,76	 46,90

HUILE
Huile d’olive extra vierge origine Italie		 12,17	 12,90

CENTRE
Domaine Lecomte 
à Quincy et Châteaumeillant
BLANC

Quincy Vieilles Vignes 2017	  	 11,69	 14,15

Domaine Philippe Gilbert 
à Menetou-Salon
BLANCS
Menetou-Salon 2018	 N	 13,18	 15,95

Menetou-Salon 

Les chandelières 2015		  21,15	 25,60

ROUGES
Menetou-Salon Préambule 2018	 N	 13,18	 15,95

Menetou-Salon 2018	 N	 14,96	 18,10

Menetou-Salon 

Les chandelières 2015		  23,30	 28,20

Menetou-Salon 35 Rangs		  27,76	 33,60

Domaine Reverdy-Ducroux 
à Verdigny
BLANCS
Sancerre Les Perriers 2017		  13,22	 16,00

Sancerre Le Chêne Marchand 2017		  14,88	 18,00

NORMANDIE
Château de Hauteville à Charchigné 
(Eric Bordelet)
Sydre Brut Tendre		  6,77	 8,20

Sydre Argelette		  10,45	 12,65

Poiré Authentique		   8,67	  10,50

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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Poiré Granit		   14,58	  17,65

Cormé (50CL)	  	  27,60	  33,40

EAUX-DE-VIE
Distillerie de Biercée, Belgique
Poire Williams 43°		  39,50	 47,80
Vieille Prune 43°		  35,70	 43,20
Framboise 43°		  35,21	 42,60
Mirabelle 43°		  35,62	 43,10

Domaine des Terres Dorées à Charnay-
Lozanne
Marc de Beaujolais  45° ( 70 Cl )		  41,28	 49,95

Domaine Paul Giraud à Bouteville
Cognac Grande Champagne

Elégance 40°		  34,13	 41,30

Vieille Réserve (25 ans) 40°		  59,17	 71,60

Château de Hauteville à Charchigné 
(Eric Bordelet)
Calvados « Sélection Eric Bordelet » 

1998 (50cl) 52°	  	  71,24	 86,20

Calvados « Sélection Eric Bordelet » 

1982 (50cl) 44°	  	  76,86	 93,00

Château de Laballe à Parleboscq
Le Brutal Eau de vie de vin 50,4°		  50,41	 61,00

Bas-Armagnac Hors d’âge (40°)		  41,82	 50,60

Bas-Armagnac 2004 (50,8°)	  	 66,12	 80,00 

Bas-Armagnac 1999 (49,7°)	  	 67,77	 82,00

Bas-Armagnac 1991 (46,6°)		  69,92	 84,60

Bas-Armagnac 1989 (49,1°)	  	 79,26	 95,90

Bas-Armagnac 1987 (45,8°)		  86,28	 104,40

Bas-Armagnac 1980 (44°)		  90,91	 110,00 

Bas-Armagnac 1971 (42°7)		  125,62	 152,00

Distillery Penderyn, Pays de Galles

Whisky Single Malt (41°)	  	 42,98	 52,00

Habitation Saint-Etienne, Martinique

Rhum agricole X.O. 43°	  	 63,39	 76,70

Une bonne idée,

	 L’ ABONNEMENT-VINS.

- �Vous n’avez pas la possibilité de participer à nos  
dégustations

- Vous loupez les promotions faute de temps

- �Vous préférez répartir votre budget-vins	  
... autant de bonnes raisons pour souscrire à 
notre abonnement-vins à raison de 50 F par 
mois.

Simple
Pendant six mois, vous nous versez 50 e chaque 
mois (N° compte ING 371-0233197-75). Au terme, 
cela vous donne droit à choisir les vins et 
alcools en bouteilles proposés dans le périodique 
en cours à cette époque, en bénéficiant d’une 
ristourne de 10%. Vous commencez quand vous 
voulez, vous arrêtez quand vous voulez par 
tranche de six mois.

Intéressé ?
Renvoyez-nous le bon d’adhésion ci-dessous. 
A la réception du premier versement, nous 
nous engageons à :

-� �vous livrer la commande au plus tard, dans le 
mois qui suit l’échéance ;

- �vous fournir, en cas d’ interruption des paie-
ments avant le terme, une commande pour la 
somme versée.

A découper

Oui, j’adhère à la formule

“ Abonnement-Vins pour 6 mois ” à partir du mois 
de

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Nom : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                        

Adresse : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Date, signature	

✂

Mises d’origine	 la blle HT	 la blle e
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distribution aux alentours de 90 euros 
lors des foires aux vins !

Après cette parenthèse « Grands 
Châteaux » nous voici dans un 
domaine à taille humaine, au Clos 
du Jaugueyron à Arsac. Propriétaires 
et locataires d’un peu moins de 10 
ha, Michel Théron et son épouse 
Stéphanie sont des gens passionnants. 
Dans un style totalement différent 
de ce qui se fait habituellement dans 
cette région, la culture de leurs vignes 
est en biodynamie, ils élèvent leurs 
vins de Haut-Médoc et Margaux, 
principalement en cuve béton et en 
barriques de un à trois vins. Les vins 
sont purs, non parkérisés et doté d’une 
très belle longueur. A mettre en cave ! 
Vous pourrez les goûter lors de nos 
portes ouvertes de novembre.

Corinne est un petit bout de femme 
étonnante. Toute frêle, elle gère 
pratiquement seule un domaine à 

Margueron, le Château du Champ 
des Treilles dans l’appellation Sainte-
Foy. Elle est, comme son mari Jean-
Michel, passionnante à écouter. A 
chaque fois que nous lui rendons 
visite, nous apprenons un peu plus sur 
la biodynamie. Son blanc est au niveau 
d’appellations bien plus prestigieuses 
tes les Pessac-Léognan ! pas d’artifices, 
pas de maquillage, mais qu’est-ce que 
c’est bon !

Chez Catherine et Jean-Mary Le Bihan, 
il n’y a pas beaucoup de vins à goûter, 
mais comme nous dégustons tout en 
pièces détachées, c’est plus de 30 fûts 
et cuves que nous apprécions ! ensuite, 
nous partageons le repas familial avec 
un beau débat sur certaines bouteilles.

Le lendemain, on n’a pas la tête dans 
le derrière, mais presque !

Nous abandonnons Yoann à l’aéroport 
de Toulouse et prenons la direction 
du Domaine Le Roc à Fronton. Nous 
sommes accueillis par la génération 
montante, Anne Ribes et son cousin 
Grégoire. Et aussi par le fondateur 
Jean-Luc Ribes ! Jean-Luc est l’homme 
des vignes, Anne et Grégoire sont 
complémentaires. En dégustant les 
différentes cuvées, nous écoutons 
attentivement Anne qui a une tchatche 
d’enfer, on sent qu’elle a et qu’elle aura 
carte blanche sur le domaine. Pendant 

Au Clos du Jaugueyron

Corinne Comme

Chez Mouthes le Bihan
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ce temps, Jean-Luc nous prépare un 
excellent déjeuner. Quel beau voyage !

Nous voici dans l’aire d’appellation 
Cahors où nous attend un autre 
petit bout de femme, Catherine 
Maisonneuve ! Elle n’est pas vraiment 
seule pour gérer mais presque. Elle est 
toujours conseillée par Mathieu Cosse, 
fondateur avec elle du Domaine Cosse 
Maisonneuve, elle a du personnel, 
mais elle est partout à la fois ! Sacrée 
bonne femme ! Et sacrés grands vins ! 
un énorme coup de cœur pour la cuvée 
Marguerite 2016 !

Et maintenant, destination L’Enclos 
des Braves. Nicolas Lebrun nous attend 
de pied ferme, en effet, nous avons 
une heure de retard ! Heureusement, 
il ne nous en tient pas rigueur. Nicolas 
réduit un peu le nombre de ses cuvées, 

et ce n’est pas plus mal. En blanc, 
j’aime beaucoup l’entrée de gamme 
et en rouge, celle du milieu. Nous 
prolongeons le plaisir dans la maison 
familiale où nous retrouvons Chantale, 
l’épouse de Nicolas. Et la soirée 
continue en rires et en chansons !

C’est la deuxième fois que nous nous 
rendons au Domaine Lédogar à 
Ferrals les Corbières. Les trois frères 
élaborent de très beaux vins ciselés, 
gourmands et croquants. Enorme coup 
de cœur pour la cuvée « Brunelles » en 
cinsault ! On se délectera également 
de la « Mariole », de la « Mélancolie 
» en blanc, etc. … C’est  pour ça que 
l’on fait ce métier, pour dénicher des 
adresses pareilles, bien souvent par 
hasard !

C’est toujours un plaisir de rencontrer 
Olivier Jullien du Mas Jullien et de 
passer pratiquement deux heures avec 
lui. Nous prenons plaisir à l’écouter et 
à goûter ses 2018 en pièces détachées. 
Un grand moment !

La fin de notre séjour dans le 
Languedoc s’apparente à une belle 
fiesta ! D’abord, nous nous rendons 
à la Barthassade où Hélène Baron 
nous attend. Et pour se mettre en 
bouche, elle nous sert une petite bière 
de Tchéquie ! Ensuite, Guillaume 

nous rejoint et nous goûtons les 2018, 
cépage par cépage, qui constitueront 
les cuvées « Gravettes » et « Ouvrées 
». Et puis place à la fête chez nos 
amis du Mas des Brousses, Géraldine 
et Xavier  ! Durant l’excellent repas 
concocté par Géraldine, parmi toutes 
les quilles dégustées et bues, un vin sort 
du lot, le Mas des Brousses Terrasses 
du Larzac 2017 !

André et Monique ont travaillé 
longtemps avec le Domaine Rabasse 
Charavin. Au printemps, j’avais 
rencontré Laure Couturier, fille de 
Corinne et Jean-Paul Couturier, et 
j’avais bien apprécié ses vins. Grâce 
à de petits chamboulements dans 
nos horaires, nous sommes allés au 
domaine et j’ai eu la confirmation de la 
qualité de certaines cuvées. Mes deux 
coups de cœur vont à la plus petite des 

cuvées, « Ribouldingue », et à la plus 
grande, Rasteau « Abel Charavin ». 
Quel plaisir de voir les yeux pétillants 
de Corinne et Jean-Paul quand ils ont 
revu André !

Nous voici à la fin de notre périple dans 
le Beaujolais et le Mâconnais. Nous 
avons la confirmation que 2018 est un 
grand millésime dans le Beaujolais et 
dans le Mâconnais. Notamment, au 
Domaine de Fa, chez Janin et chez les 
Desvignes. Ca va glouglouter ! 

Cette année, nous sommes allés un 
peu moins souvent au restaurant, 
nous étions régulièrement invités 
chez les vignerons. Néanmoins, outre 
les deux restaurants que je vous cite 
en début de récit, il en est deux, où 
je ne m’étais encore jamais installé, 
que je vous recommande chaudement, 
les Terrasses à Tournus dans le 
Mâconnais et Aux Crieurs de Vins à 
Troyes en Champagne. Le premier 
est gastronomique et le second est une 
belle brasserie. Et chez l’un comme 
chez l’autre, il y a du bon vin ! Que 
demander de plus !

A bientôt pour de nouvelles aventures !

Dominique
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Au Domaine Le Roc Fiesta au Mas des BroussesXavier Lédogar

Aux Crieurs de VinsCorinne et Laure Couturier

Catherine Maisonneuve
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10, Rue Saule-Godaux • 6560 SOLRE-SUR-SAMBRE 
✆ 071/55.52.49 – Fax : 071/55.42.04

e-mail : etsmostade@hotmail.com
Site internet : http://www.mostadegobert.be

Bureau fermé le mercredi, le dimanche et les jours fériés.
Ouvert du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 14h à 18h

  Le samedi de 10h à 17h non stop.

Il est toutefois préférable de téléphoner avant de venir.
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Voyage septembre 2019� 2-4 et 17-19

TARIF

HORS CEE� 5
CEE divers� 5
CEE France, Champagne, Alsace             6�
Bourgogne                                             7
Mâconnais, Beaujolais�        8
Jura, Bugey, Côtes du Rhône� 9

Provence, Languedoc� 11

Sud-Ouest� 13

Bordeaux� 14

Charente, Loire  � 14

Normandie� 15

Eaux-de-vie, Liqueurs, 

Abonnement-vins� 16

Port de Saint-Julien de Beychevelle


