
1

10, Rue Saule-Godaux – 6560 SOLRE-SUR-SAMBRE
✆ 071/55.52.49 – Fax : 071/55.42.04 – E-mail: etsmostade@hotmail.com

Nous sommes heureux  
de vous inviter à notre

Avec la participation des vignerons les 10 et 11 novembre.
Bienvenue à tous les amis du vin.

AUTOMNE 2018

        de ristourne sur tous les vins  emportés 

et payés pendant les journées de dégustation.10 % LES SAMEDI 10, DIMANCHE 11 
ET LUNDI 12 NOVEMBRE de 14 à 20 heures

AU PROGRAMME:
Domaine aux Moines à Savennières
(Loire)
Domaine François Merlin 
à Saint-Michel-Sur-Rhône
(Rhone)
Domaine de la Vieille Julienne à Orange
(Rhone)
Domaine Ledogar à Ferrals les Corbières
(Languedoc)

Clos de la Barthassade à Aniane
(Languedoc)
Clos Lapeyre à La Chapelle-de-Rousse
(Sud-Ouest)
El Hato y Garabato à Fornillos 
de Fermosell
(Espagne)

Dégustation 

d’automne

Le Pied de Nez
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Ca y est, c’est parti pour notre 
vadrouille annuelle. Direction la 
Bourgogne, c’est normal quand on 
est en « Grande Vadrouille »

Voilà maintenant quelques années 
que je vous parle de La Marande à 
Mirande (hameau de Montbellet). 
C’est devenu pour nous une halte 
incontournable ! Accueil chaleureux, 
cuisine moderne et classique à la fois 
et jolie carte de vins, que voulez-vous 
de plus ? Ah si, excellent rapport 
qualité prix ! En ce soir du 1er 
septembre, c’est la fête, ça fait tout 
juste 20 ans que je suis rentré dans la 
Maison Mostade !

Deux rendez-vous sont pris ce 
dimanche, ce qui est trop peu à notre 
goût pour meubler la journée. Nous 
décidons de nous rendre par hasard 
au Domaine de Fa situé près de 
Tournus à quelques encablures de 
notre première halte. Bien nous en a 
pris, en effet, nous croisons la route 
d’Alain Graillot, le père de Maxime 
et Antoine qui sont les heureux 
vignerons de ce récent domaine. Les 
2017 n’étant pas mis en bouteilles, 
Alain nous invite dans sa propriété 
familiale et nous y déjeunons 
en compagnie de sa charmante 

épouse, du frère d’Alain et de sa 
compagne. Un beau dimanche qui 
commence bien !

Cap maintenant sur le Beaujolais 
pour nos deux rendez-vous.

Nous voici chez Jean-Paul Brun 
qui nous présente sa charmante 
amie. C’est un événement dans le 
Beaujolais, Jean-Paul a une amie ! Ce 
n’est probablement pas la première, 
mais là, ça parait un peu plus officiel. 
En tout cas, ils font plaisir à voir !

En dehors des problèmes climatiques 
de 2016 et 2017, il n’y a plus de 
petites années dans le Beaujolais 
depuis 2009. Au Domaine des Terres 
Dorées, Jean-Paul manie le tire-
bouchon avec dextérité pour nous 
faire goûter ses innombrables cuvées 
qui sont franchement toutes bonnes, 
mais on ne peut pas tout prendre. 
Je mettrais en avant cette année-ci 
le Beaujolais l’Ancien et le Côte de 
Brouilly, mais c’est subjectif.

Nous faisons cette année une visite 
d’amitié au Clos de la Roilette 
à Fleurie, en effet les 2017 sont 
déjà dans nos caves. Qu’à cela ne 
tienne, nous passons une belle soirée 
avec Odile et Alain Coudert en 
partageant le repas des vendangeurs. 
Et oui, les vendanges sont déjà 

commencées dans certains secteurs 
du Beaujolais et nous ne sommes que 
le 2 septembre !

Programme chargé ce lundi. 
Outre nos visites chez Eric Janin 
à Romanèche Thorins et chez les 
Desvignes à Villé Morgon, nous 
nous rendons chez David Chapel 
et sa compagne new-yorkaise. Les 
2017 sont vraiment très bons chez 
ces trois vignerons, mais je voudrais 
vous parler un peu plus du troisième. 
David Chapel est le fils du célèbre 
restaurateur Alain Chapel, disparu 
trop tôt ! David est un élève de 
Lapierre à Villé-Morgon et ça se 
ressent, il élabore des vins d’une 
belle pureté et vous pourrez en juger 

en goûtant le Beaujolais-Villages et le 
Juliénas !

Vive le Beaujolais !
Nous poursuivons notre route vers 
les Côtes du Rhône et nous voici chez 
François Merlin. Nous faisons un tour 
des vignes impressionnant, surtout 
sa nouvelle parcelle de Saint-Joseph 
« Le Grand Duc » et la parcelle de 
Condrieu « La Jeanraude » En effet, 
les pentes de ces deux vignobles ont 
des pourcentages affolants, plus de 
60% ! Vous aurez le plaisir de goûter 
toute la gamme de François lors de sa 
venue dans nos caves en novembre.

Cap sur le sud ! 
Au Domaine de Gramenon, nous 
trouvons Michèle Aubry et son 
fils Maxime Laurent d’humeur 
guillerette ! Probablement grâce à 
la qualité des 2017 qu’ils nous font 
goûter. Presque tous les vins que 
nous dégustons sont des coups de 
cœur, aussi bien ceux du Domaine 
que ceux de Maxime. Nous sommes 
vraiment heureux de collaborer à 

Les beaux 
voyages 
autour du vin

Jean-Paul Brun

David Chapel

Dans le Grand Duc
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de ce problème et Philippe Chaume 
nous dit que : « il fallait aller dans 
les vignes tous les jours et même 
les weekends pour traiter ». Ce que 
toute l’équipe du domaine a fait 
évidemment et grâce à cela, ils ont 
limités les dégâts. Malheureusement, 
étant peu habitués à ce phénomène, 
ce ne fut pas le cas de la plupart 
des domaines qui ont été pris au 
dépourvu ! Attendez-vous à ce qu’il 
y ait peu de vins dans le Rhône 
sud et notamment à Châteauneuf ! 
Heureusement qu’il y a 15, 16 et 
17 et, notamment, le Vinsobres 
La Cadène 2016 chez les Chaume 
Arnaud.

Après cette visite, nous nous 
restaurons dans un endroit que je 
vous recommande chaudement, 
Coteaux et Fourchettes à Cairanne.

Nous traversons le Rhône pour 

nous rendre chez deux domaines 
ancestraux, j’ai nommé Sainte-Anne 
et Réméjeanne ! Aussi bien Jean 
Stenmaïer qu’Olivier et Rémy Klein 
sont des vignerons qui ne cessent de 
produire des vins de haute qualité 
tout en restant à des prix plus que 
raisonnable ! Mention spéciale pour 
le St Gervais « Les Rouvières » 2017 
au Domaine Sainte-Anne ainsi que 
pour le « Genévriers » 2016 de la 
Réméjeanne.

Il est de ces journées où nous 
sommes obligés d’aller deux fois au 
restaurant, c’est dur la vie d’artiste ! 
Et ce soir, en compagnie de la famille 
Klein, nous nous rendons dans un 
magnifique endroit, le Château de 
Montcaud à Sabran. Probablement 
une future grande adresse.

Le dimanche, c’est jour de repos, 
mais pour nous, ce sera notre 
pèlerinage annuel à La Beaugravière 
à Mondragon. Guy Jullien et 
son épouse sont en super forme 
et le repas, très classique, s’avère 
délicieux. André et moi fêtons une 
nouvelle fois mon arrivée dans sa 

C’est toujours un plaisir de se 
retrouver dans l’ambiance de la 
famille Rouvière du Domaine du 
Chêne. Belle année 2016 dans le 
Rhône nord !

Nous voici chez les Graillot où nous 
goûtons les magnifiques 2017 sur 
fûts ! Aussi bien au Domaine Alain 
Graillot que chez Equis. Mais le vin 
de la journée, peut-être même du 
voyage, est sans conteste le Saint-
Amour 2017 du Domaine de Fa !

Chez Joël et Eric Durand, c’est 
l’effervescence des vendanges depuis 
déjà quelques jours. Nous constatons 
qu’ils ont de quoi être heureux, les15, 
16 et 17 sont de très bons millésimes 
et 2018 est probablement un futur 
grand !

Cap sur le sud ! 
Au Domaine de Gramenon, nous 
trouvons Michèle Aubry et son 
fils Maxime Laurent d’humeur 
guillerette ! Probablement grâce à 
la qualité des 2017 qu’ils nous font 
goûter. Presque tous les vins que 
nous dégustons sont des coups de 
cœur, aussi bien ceux du Domaine 
que ceux de Maxime. Nous sommes 
vraiment heureux de collaborer à 
nouveau avec ces deux maisons.

Nous aurons le plaisir d’accueillir 
Antoine Daumen, fils de Jean-Paul 
Daumen du Domaine de la Vieille 
Julienne en novembre. Vous aurez 
le plaisir de déguster le Côtes du 
Rhône Clavin blanc qui est digne 
d’un Châteauneuf, ainsi que les 
rouges 2014 et 2015.

Au Domaine de Marcoux, les 
sœurs Armenier sont assurément 
au sommet de leur art. Somptueux 
Chateauneuf-du-Pape classique 
2015 et 2016 ainsi que 17 ne sont 
pas en reste ! Chateauneuf-du-Pape 
est assurément l’appellation qui a le 
vent en poupe.

Après ces belles visites à 
Chateauneuf-du-Pape, nous nous 
dirigeons chez Adrien Roustan à 
Vacqueyras et là, nous dégustons le 
vin de notre journée, le Gigondas 
2017 ! Fabuleux !

Je ne vous en ai pas encore parlé 
mais le bassin méditerranéen a subi, 
en 2018, l’attaque de mildiou  la 
plus importante des ces 50 dernières 
années. En arrivant au Domaine 
Chaume Arnaud, nous discutons 

Mère et fils

Antoine Daumen
Guy Jullien

Pied de vigne Domaine Sainte-Anne
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HORS CEE

Serbie, Francuska vinarija Rogljevo 
d.o.o. à Negotin
BLANC 
Istina (riesling) 2009  8,72 10,55

CEE - DIVERS

Luxembourg, Domaine Max Lahr 
à Ahn
BLANCS

Rivaner 2016  3,47 4,20

Auxerrois 2016  5,66 6,85

Riesling Pamberg 2015 F 7,27 8,80

Allemagne, Weingut Clemens Busch  
à Pünderich, Mosel-Saar-Ruwer 
BLANCS

Riesling Trocken VDP 
Gutswein 2016  10,21 12,35

Riesling «vom blauen 

Schiefer» 2015   18,02 21,80

Riesling Marienburg 
Grosse Lage 2012, 2013    23,18 28,05

Riesling Marienburg Fahrlay 2015    29,67 35,90

Italie, Propriet à Sperino à Lessona, 
Piémont 
ROUGES

Uvaggio 2010 F  20,00 24,20 

Lessona, 2010 F  37,40 45,25

Italie, Azienda Agricola Vajra 
à Barolo, Piémont

BLANCS

Langhe DOC Riesling 2016 F 21,07  25,50

ROUGES

Barbera d’Alba Superiore DOC 2014  22,93  27,75
Barolo Albe 2013     29,50  35,70

Italie, Azienda Agricola Foradori, 
Mezzolombardo, Trentino

BLANCS

Manzoni Bianco Vigneti 

delle Dolomiti IGT 2016  15,08 18,25

Manzoni Bianco Vigneti 

delle Dolomiti IGT 2016 Magnum  33,39 40,40

Nosiola Vigneti  

delle Dolomiti IGT 2016 Magnum F 49,59 60,00

Pinot Grigio Vigneti 

delle Dolomiti IGT Magnum 2016  49,59 60,00

ROUGES

Foradori Teroldego Vigneti 
delle Dolomiti IGT 2013, 2015   15,08 18,25

Morei Teroldego Vigneti delle 
Dolomiti IGT 2011, 2012, 2013, 2016   24,80 30,00

Sgarzon Teroldego Vigneti delle 
Dolomiti IGT 2011, 2012, 2013, 2016   24,80 30,00

Granato Teroldego Vigneti 
delle Dolomiti IGT 2010, 2011, 2015   37,77 45,70

Italie, Luciano Arduini, S. Pietro 
In Cariano, Verona

ROUGES

Valpolicella Classico 

«Fontana del Fongo» D.O.C.G. 2017  N 8,43 10,20
Valpolicella Ripasso 

Classico Superiore D.O.C. 2016  N 11,40 13,80
Amarone della 

Valpolicella Classico Docg 2014, 2015  N  21,90 26,50

Italie, Fattoria di Isole e Olena  
à Barberino Val d’Elsa, Toscane

ROUGE

Cepparello 2011 F  43,68 52,85

Mises d’origine la blle HT la blle e

NOUVEAUTÉ FIN DE STOCKN F

TARIF

Livraison franco-domicile, par nous-mêmes, à partir de 250 € 
d’achat.

Vous pouvez retrouver notre rubrique 
des vins de moins de 12 E sur notre site 
internet.

SIGNIFICATION DES SIGNES. 
 

Les prix indiqués sont donnés à titre indicatif. Ils sont 
susceptibles de modifications.

maison il y a vingt ans. Mais nous ne 
boirons que deux bonnes bouteilles 
car une longue soirée nous attend !

En effet, chez Géraldine et Xavier 
du Mas des Brousses, nous sommes 
rejoints par Catherine des Lettres 
Gourmandes et par Yoann, mon 
filleul. Et que la fête commence !

Le lendemain, le réveil n’est pas 
trop difficile, malgré le mélange 
de boissons ingurgitées la veille, 
bières, vins, armagnac, calvados, … ! 
Mais nous sommes motivés par la 
belle journée de dégustation qui 
nous attend.

Nous commençons ce marathon par 
une visite au Mas Jullien. Olivier 
Jullien nous concocte un grand 
moment de dégustation. Nous 
goûtons les 2017 cépages après 
cépages, parcelles après parcelles. Ce 
sera très prometteur.

L’après-midi, nous nous rendons 
dans la banlieue de Montpellier. 

Plusieurs amis nous avaient renseigné 
l’adresse d’un très bon domaine, le 
Clos Lalfert. Belle dégustation, nous 
suivrons Lalfert de très près !

Pour terminer cette journée, nous 
nous rendons à la Barthassade. 

Olivier Jullien

Guillaume Baron
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Italie, Ampeleia à Roccatederighi, 
Toscane

ROUGES
Kepos di Ampeleia 

Costa Toscana 2014   14,21 17,20

Alicante Nero 

Costa Toscana 2014, 2015   17,85 21,60

Ampeleia Costa Toscana 2012, 2013  23,02 27,85

Portugal, Casal Figueira à Vermelha

BLANC

Casal Figueira Vinhas Velhas 2015  12,56 15,20

ROUGE

Casal Figueira Tinto 2015 F 12,56 15,20

Portugal, Quinta do Infantado à Covas

PORTO BLANC
White   10,66 12,90

PORTO ROUGES
Ruby   10,33 12,50 

Reserva Especial  12,98 15,70 

Reserva Especial «Green Label »  16,69 20,20

Colheita 2005 F  28,26 34,20

Porto Vintage 2011, 2013   40,00 48,40

Porto  20 years old Tawny   43,93 53,15

Espagne, El Hato y El Garabato 
à Fornillos de Fermoselle
BLANC

Arribés (Del Duero) Otro Cuento  N 13,14 15,90

ROUGE
Arribés (Del Duero) Sin Bianca  13,43 16,25

Arribés (Del Duero) Buena Jera 2016 N 20,66 25,00

Espagne, Dominio del Bendito à Toro
ROSÉ

Rosado Perlarena 2017 F 9,34 13,14

ROUGES

Toro El Primer Paso 2016  11,32 13,70

Toro Las Sabias 2009, 2012, 2014  17,52 21,20

Toro El Titan 2011, 2012  34,55 41,80

Toro El Titan 2015  38,10 46,10

Espagne, Quinta de la Quietud à Toro

ROUGE

Quinta Quietud 2003 Toro  15,25   18,45

Espagne, Mas Estela à Selva de Mar 
ROUGES

Vinya Selva de Mar 2006    16,61 20,10 

Vi dolc Natural 50 cl F  28,80 34,85

CEE - FRANCE
CHAMPAGNE

Domaine Paul Bara à Bouzy 
Grand Cru 100%
Champagne brut  23,39 28,30

Champagne brut 2012 N 33,31 40,30

Maison Larmandier-Bernier à Vertus
Champagne « Longitude » 
1er Cru Extra-Brut Blanc de Blancs   35,79  43,30

Champagne « Longitude » Magnum  77,69  94,00

Champagne « Terre de Vertus » 1er Cru Extra-Brut 
Blanc de Blancs 2011   41,24  49,90

Champagne « Vieille Vigne du Levant » 
Grand Cru Extra-Brut 
Blanc de Blancs 2007, 2008   66,20  80,10

ALSACE

Maison Martin Schaetzel 
à Ammerschwihr

BLANCS

Pinot gris Grand Cru Kaefferkopf 2013 17,11 20,70

Gewürztraminer Grand Cru 

Eïchberg 2012  17,76 21,50

Domaine Loew à Westhoffen
BLANCS
Sylvaner «Vérité» 2016  11,40 13,80

Muscat les Marnes vertes 2016  12,15 14,70

Riesling Muschelkalck 2017 N 11,07 13,05

Pinot Gris Bruderbach « le Menhir » 2015  12,89 15,60

Gewurztraminer Westhoffen 2016   11,94 14,45

MOELLEUX
Vendange tardive Riesling Grand Cru Altenberg 

de Bergbieten 2015   29,92 36,20

Sélection de Grains Nobles 

Pinot gris 2015   34,38 41,60

Maison Josmeyer à Wintzenheim
BLANCS

Pinot du Printemps 2017   10,91 13,20

Sylvaner « Peau Rouge » 2017  11,33 13,70

Muscat 2015  10,91 13,20

Mises d’origine la blle HT la blle e Mises d’origine la blle HT la blle e

Pinot Auxerrois «H » 2011   18,76 22,70

Pinot Auxerrois «H » 2012    18,97 22,95

Riesling Kottabe 2012 demi-bouteille  8,88 10,75

Riesling Kottabe 2016  15,54 18,80

Riesling Les Pierrets 2015 F 22,56 27,30

Riesling Grand Cru Hengst 2012  32,02  38,75

Riesling Grand Cru Brand 2015  35,95  43,50

Pinot gris Fromenteau 2012 

demi bouteille   9,55 11,55

Pinot gris Fromenteau 2013  15,17 18,35

Pinot gris Grand Cru Brand 2010  30,45 36,85

Pinot gris Grand Cru Hengst 2010  30,58 37,00

Gewürztraminer Grand Cru Hengst 2010 29,79 36,05

BOURGOGNE
YONNE
Domaine Philippe Charlopin 
à Gevrey-Chambertin
BLANCS

Chablis 2013  16,49 19,95

Chablis 2015  17,89 21,65

Chablis 1er Cru Fourchaume 2012 F 24,79 30,00

Chablis 1er Cru Fourchaume 2013  24,79 30,00

Chablis 1er Cru Fourchaume 2014  24,79 30,00

CÔTE D’OR
Clos de la Perrière à Fixin
BLANC

Fixin 1er Cru Clos de la Perrière 2006  59,88 72,45

Domaine Philippe Charlopin 
à Gevrey-Chambertin

Millésime 2016 disponible en décembre

ROUGES
Bourgogne 2016  N 18,14 21,95

Marsannay en Montchenevoy 2016  N 28,34  34,30

Morey-Saint-Denis 2016  N	 43,05  52,10

Chambolle Musigny 2016  N	 45,95  55,60

Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2016  N 47,47 57,45

Gevrey Chambertin 

« Les Evocelles 2016»  N 51,65 62,50

Nuits-Saint-Georges 2015 

1er cru Les St Georges   123,96  150,00

Charmes-Chambertin 2013 F 100,08  121,10

Charmes-Chambertin 2014 	 100,08 121,10

Charmes-Chambertin 2016 N 144,62 175,00

Clos Vougeot 2013    100,08  121,10

Clos Vougeot 2014   100,08  121,10
Clos Vougeot 2016   144,62  175,00
Clos-Saint-Denis 2014   100,08  121,10
Bonnes-Mares 2013   103,51  125,25

Chambertin 2016 N 235,54  285,00

MAGNUMS

Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2014   82,64 100,00

Charmes Chambertin 2013, 2014   207,44  251,00

Charmes Chambertin 2015  281,82  341,00

Echezaux 2013   207,44  251,00

Echezaux 2015  281,82  341,00

Clos-Saint-Denis 2013, 2014   207,44  251,00

Clos-Saint-Denis 2015  281,82  341,00

Mazis-Chambertin 2014    215,29  260,50

Mazis-Chambertin 2015  281,82  341,00

Domaine Emmanuel Giboulot à Beaune
BLANCS

Côte de Beaune 
« La Grande Châtelaine » 2011   19,55 23,65 

Côte de Beaune «Les Pierres Banches» 
2014  25,29 30,60

Côte de Beaune « La Combe d’Eve » 
2012, 2014  30,08 36,40

Rully 1er cru La Pucelle 2014  28,60 34,60

Domaine Jean Guiton à Bligny-les-Beaune
ROUGES 
Bourgogne Pinot Noir 2016   13,39 16,20

Savigny les Peuillets 1er cru 2015   23,96 29,00

Pernand-Vergelesses 1er cru 

Les Vergelesses 2015   24,46 29,60

Pommard 2014   29,34 35,50

Pommard 2015   32,23 39,00

Thierry et Pascale Matrot à Meursault

BLANCS 

Bourgogne Chardonnay 2015   12,73 15,40

Saint Aubin, 1er Cru,  
Fleurs de coteaux 2015    26,03 31,50

Meursault 2015  34,05 41,20

Meursault-Charmes 1er Cru 2015  50,41 61,00

Meursault-Perrières 1er Cru 2015  64,13 77,60

ROUGE
Monthelie 2013  21,57 26,10

MÂCONNAIS 

Château de Rontets à Fuissé
BLANCS

Pouilly-Fuissé Clos Varambon 2015  20,50 24,80

9



11

Pouilly-Fuissé « Les Birbettes » 2015   29,92 36,20
Pouilly-Fuissé « Les Birbettes » 

en magnum 2015   62,81 76,00

Domaine Thévenet à Quintaine
BLANCS

Viré-Clessé Domaine de Roally 2016 N   13,64 16,50

Viré-Clessé Domaine Gillet 2015 N 14,63 17,70

Viré-Clessé Domaine de la Bongran 

2011, 2013 N  22,06 26,70

Domaine Delphine et Sébastien Boisseau 
BLANCS

Bourgogne Aligoté « Granit 35 » 2017 N   12,64 15,30

Mâcon Villages 

« Le Mouton Blanc » 2017 N 13,55 16,50

Mâcon Bray « les 117 

Mouton Blancs » 2017 N  14,13 17,10

ROUGES

Mâcon Bray « Le Mouton Noir » 2017 N 13,55  16,50
Mâcon Bray 

« Descente Dangereuse » 2017 N  13,55 16,50

Maison Trénel à Charnay-Lès-Mâcon 
Cassis des Hautes-Côtes de Nuits  N 17,77 21,50

BEAUJOLAIS

Domaine des Terres Dorées 
à Charnay-Lozane
PÉTILLANT-ROSE
Rosé FRV100  10,66 12,90

BLANC
Beaujolais 2017  10,33  12,50

ROUGES
L’Ancien, Beaujolais 2017 N 10,16  12,30
Côtes de Brouilly 2016   11,82 14,30
Brouilly Pisse Vieille 2015, 2016  13,38 16,20
Moulin à Vent « les Thorins » 2013  16,49 19,95
Moulin à Vent «  La Rochelle » 2016 N 19,34 23,40

Disponible le jeudi 15 novembre 2018

Beaujolais l’Ancien Nouveau 2018 N 8,01 9,70

Clos de la Roilette à Fleurie

ROUGES

Fleurie 2017  11,00 13,30

Fleurie Magnum 2016  24,38 29,50

Fleurie 2017 Magnum  24,38 29,50

Fleurie Tardive 2017  12,64 15,30

Fleurie Tardive 2017 en magnum  28,93 35,00

Antoine et Maxime Graillot à Faye 
(Boyer)

ROUGES

Beaujolais en Besset 2016  11,32 13,70

Fleurie 2016  17,52 21,20

Saint-Amour 2016 F 18,26 22,10

Château de Rontets à Fuissé
ROUGE

Saint-Amour Côte de Besset 2016 N 21,90 26,50

Domaine Louis-Claude Desvignes 
à Villié-Morgon
ROUGES

Morgon Côte du Py Javernières 2016  15,29 18,50

Morgon Côte du Py Javernières 
en magnum 2013   32,23 39,00

Domaine Paul Janin et Fils 
à Romanèche-Thorins
ROUGES

Beaujolais Villages 
« Les Piémonts » 2016   9,09 11,00
Moulin-à-Vent 
« Vignes du Tremblay » 2015  F 12,31 14,90
Moulin-à-Vent 
« L’Héritage du Tremblay » 2014, 2015  16,94 20,50

Domaine Chapel à Régnié-Durette
ROUGES
Beaujolais Villages 2017 N  12,39 15,00

Juliénas «Côte de Bessay» 2017 N  16,11 19,50

JURA
Domaine Berthet-Bondet 
à Château-Chalon

BLANCS
Côtes de Jura Tradition 2014  17,02 20,60
Château-Chalon 2010, 
Clavelin de 0,62 l  41,90 50,70
Vin de Paille 2009, 2011 (37,5 cl)       28,59 34,60

ROUGE
Côtes de Jura « Trio » 2016 F  15,61 18,90

BUGEY

Domaine Franck Peillot à Montagnieu

BLANCS

Bugey Montagnieu  

Altesse (Roussette) 2015 F  11,98 14,50

Mises d’origine la blle HT la blle e
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ROUGE

Bugey Montagnieu Mondeuse 2014    11,98 14,50

COTES DU RHONE
NORD

Domaine du Chêne à Chavanay

BLANCS
IGP Collines Rhodaniennes 
Viognier 2016  11,90 14,40
Saint-Joseph 2016, 2017  15,45 18,70

Condrieu « Volan » 2014  35,12 42,50

ROUGES

IGP Collines Rhodaniennes 
« Syrah » 2016 N 6,61 8,00
Saint-Joseph 2015  15,04 18,20
Saint-Joseph Cuvée Anaïs 2014, 2015  23,22 28,10

Saint-Joseph Cuvée Anaïs 2012 Magnum 45,95 55,60

Domaine François Merlin  
à Saint-Michel-sur-Rhône

BLANCS

Viognier Brocéliande 2016 N 15,70 19,00
Condrieu Les Terroirs 2014, 2015   27,60 33,40 
Condrieu Les Terroirs 2016   30,17 36,50

Condrieu La Jeanraude 2015, 2016 N  37,60 45,50

ROUGES
Saint-Joseph 2016 N 16,78 20,30
Saint-Joseph 2014, 2015 en magnum  34,55 41,80
Saint-Joseph «Grand Duc» 2016 N 21,90 26,50
Côtie Rôtie 2015, 2016 N 34,71 42,00
Côte Rôtie 2013 en magnum  68,60 83,00 
Côte Rôtie 2015 en magnum  68,60 83,00

Côte Rôtie 2016 en magnum  68,60 83,00

Domaine Lucie Fourel à Tain l’Hermitage
ROUGE

Crozes Hermitage Les Racines 
de Saint-James 2011  14,96 18,10

Domaine Yves Gangloff à Condrieu
BLANC

Condrieu 2015, 2016   60,08 72,70

Domaine Graillot à Pont de l’Isère
BLANC

Crozes-Hermitage 2017  17,43 21,10

ROUGES

Crozes-Hermitage 2016  17,43 21,10

Crozes-Hermitage 2016 Magnum  36,36 44,00

Equis (Maxime Graillot et Thomas 
Schmittel) à Pont de l’Isère
ROUGES

Crozes-Hermitage 

Domaine des Lises 2016  17,02 20,60 

Cornas Equis 2013  29,75 36,00

Cornas Equis 2014  31,40 38,00

Domaine des Martinelles à Gervans
BLANC

Hermitage 2006 F  32,19 38,95

Domaine Durand Le Lautaret 
à Châteaubourg

ROUGES

Saint-Joseph « Le Lautaret » 2012  19,63 23,75 

Cornas Empreintes 2013  23,97 29,00 

Cornas Confidence 2012  36,61 44,30 

Cornas Confidence 2013  36,61 44,30

SUD

Domaine Vindemio à Ville/Auzon
ROUGES

Ventoux « Regain » 2016  10,08 12,20

Ventoux « Imagine » 2015, 2016  13,76 16,65

Ventoux « Funambule » 2013 F 15,83 19,15

Ventoux « Amadeus » 2015  22,31 27,00

Domaine Bastide du Claux 
à La Motte d’Aigues
BLANC

AOC Luberon  Barraban  2016  8,84 10,70

ROUGES

Luberon « Malacare » 2016  8,84 10,70

Luberon « Malacare » 2015 en magnum  20,17 24,40

Luberon « Claux » 2015  11,49 13,90 

Luberon « L’Orientale » 2015  18,93 22,90

Domaine Pélaquié à Saint-Victor-La-Coste
BLANC
Côtes-du-Rhône Laudun 2016  8,76 10,60

Domaine de la Réméjeanne à Cadignac
BLANCS 

Côtes-du-Rhône Les Arbousiers 
2016, 2017  	 10,82 13,10
Les Eglantiers Blanc 2015  	 13,22 16,00

Mises d’origine la blle HT la blle e
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ROUGES

Côtes-du-Rhône en Fontaine 
à vin de 5 litres 2017  37,19 45,00

Côtes-du-Rhône 
Un air de Réméjeanne 2017   7,60 9,20

Côtes-du-Rhône 
Les Chèvrefeuilles 2016  8,76 10,60

Côtes-du-Rhône 

Arbousiers rouge 2015  10,83 13,10
Côte-du-Rhône villages 
Terre de Lune 2015 F 12,80 15,50
Côte-du-Rhône villages 
les Génévriers 2016  17,02 20,60

Domaine Sainte-Anne à Saint-Gervais
BLANCS

Côtes-du-Rhône 2016   7,44 9,00

Vin de France 
« Le Viognier » de Sainte-Anne, 2016  10,08 12,20

ROUGES

Côtes-du-Rhône 2017 N 7,44 9,00

Côtes-du-Rhône Villages 2016 N 8,51 10,30

Côtes-du-Rhône Villages Notre-Dame 
des Cellettes 2016 N 10,66 12,90

Côtes-du-Rhône Villages 

St-Gervais 2015  12,02 14,55

Côtes-du-Rhône Villages 

Les Mourillons 2016 N 13,97 16.90

Domaine Chaume-Arnaud à Vinsobres

ROUGES

Côtes-du-Rhône Le Ptit Coquet 2017  7,94 9,60

Côtes-du-Rhône 2016  8,35 10,10
Vinsobres 2015  11,49 13,90

Vinsobres « La Cadène  » 2014  16,98 20,55

Maxime Laurent à Montbrison
ROUGES

Côtes du Rhône Il fait soif 2017  11,73 14,20
Côtes du Rhône 
« La Rubiconde » 2017 N 16,36 19,80
Côtes du Rhône 
« La Rubiconde » 2017 en magnum N 33,88 41,00
Côtes du Rhône Villages 
Visan « Orpiment » 2017 N 16,36 19,80

Domaine Gramenon à Montbrison
BLANC

La vie on y est 2017   17,36 21,00

ROUGES

Côtes-du-Rhône 
Poignée de raisin 2017  11,73 14,20

Côtes du Rhône Villages 
Valréas « l’Elémentaire » 2017 N 13,30 16,10

Côtes du Rhône la Sagesse 2017 N 18,18 22,00

Côtes du Rhône 
la Sagesse 2017 en magnum N 39,25 47,50

Côtes du Rhône « Contre-Couleur » N 21,32 25,80

Vinsobres « La Papesse » 2017 N 24,71 29,90

Domaine Santa-Duc à Gigondas
ROUGES
Côtes du Rhône 
Les Quatres Terres 2016  8,26 10,00
Gigondas Aux Lieux Dits 2015  16,74 20,25

Gigondas Santa Roc 2011 F  24,26 29,35

Gigondas « Derrière Vieille » 

2014, 2015  22,56 27,30

Gigondas «Prestige des Hautes 
Garrigues » 2011, 2012   27,85 33,70

Gigondas «Prestige des Hautes 
Garrigues » 2013  27,85 33,70

Gigondas «Prestige des Hautes 
Garrigues » 2015  30,58 37,00
Gigondas Epreuves 2014  30,58 37,00

Gigondas « Grand Grenache » 2012   34,83 42,15

Châteauneuf-du-Pape 
Habemus Papam 2015 N 25,62 31,00
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Saintes Vierges » 2015 N 33,06 40,00

Domaine d’Ouréa à Vacqueyras

BLANC
Vacqueyras 2017   16,78 20,30

ROUGES
Vin de France Le Tire-Bouchon 2016   6,90 8,35

Côtes du Rhône 2017   9,75 11,80

Vacqueyras 2016  14,71 17,80

Vacqueyras 2016 Magnum N 29,75 36,00

Gigondas 2014  17,36 21,00

Château Gigognan à Sorgues
BLANC

Châteauneuf-du-Pape Clos du Roi 2008  28,47 34,45

Domaine de Marcoux 
à Châteauneuf-du-Pape

BLANCS
Châteauneuf-du-Pape 2014   32,64 39,50

Mises d’origine la blle HT la blle e

ROUGES

Vin de France Raisin de Loup  N 6,74 8,15

Lirac La Lorentine 2014, 2015, 2016  12,31 14,90

Châteauneuf-du-Pape 2014, 2015 N 34,55 41,80

Châteauneuf-du-Pape 
Vieilles Vignes 2012  91,12 110,25 

Châteauneuf-du-Pape 
Vieilles Vignes 2015 F 95,04 115,00

Domaine de La Vieille Julienne à Orange

BLANC

Côtes du Rhône Clavin 2017 N 15,04 18,20

ROUGES

Côtes du Rhône rouge 
« lieu-dit Clavin » 2014, 2015 N 15,04 18,20
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Trois Sources » 2013 F 37,11 44,90
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Trois Sources » 2014  38,18 46,20
Châteauneuf-du-Pape 
« Les Trois Sources » 2015 N 42,15 51,00

Châteauneuf-du-Pape 
« Les Hauts Lieux  » 2011, 2012   49,55 59,95

Châteauneuf-du-Pape 
« Les Hauts Lieux  » 2015 N  52,81 63,90

Châteauneuf-du-Pape 

Cuvée Réservée 2015 N  198,34 240,00

Domaine Durban à Beaumes-de-Venise

VIN DOUX NATUREL

Muscat de Beaumes-de-Venise 2014  15,28 18,50

PROVENCE

Château d’Estoublon à Fontvieille
ROSÉ

IGP Méditerranée «La Réserve d’Estoublon» 

2016  7,60 9,20

Château La Coste à Le Puy Sainte Réparade

BLANC

Coteaux d’Aix-en-Provence 
Les Pentes douces 2009  F 11,61 14,05

Domaine Tempier au Plan-du-Castellet
BLANC

Bandol 2017 N 21,49 26,00

ROSE

Bandol 2017 N 17,52 21,20

ROUGE

Bandol 2016 N 22,48 27,20

Domaine de Trévallon à Saint-Etienne 
du grès

ROUGE

Trévallon 2009 N 64,46 78,00

LANGUEDOC

Saint-Auriol s.a. à Lézignan
BLANC

Le Saint-Auriol, vin de pays 2017   4,13 5,00

ROSE

Le Saint-Auriol, vin de pays 2018  4,13 5,00

ROUGES

Le Saint-Auriol, vin de pays 2017   4,13 5,00 

Corbières L’orangerie de Cicéron 2016  6,53 7,90

Corbières Saint-Auriol La Châtelaine 2016 6,86 8,30

Corbières 
Roc Rolland Plo des Vents 2011  16,86 20,40

Domaine Lédogar à Ferrals les Corbières
BLANC

IGP Aude Carignan Blanc 2017 N 19,00 23,00

ROUGES

IGP Aude « La Mariole » 2017 N 9,26 11,20

Corbières « La Compagnon » 2017 N 11,73 14,20

Corbières Boutenac Ledogar 2015 N 19,00 23,00

Domaine Maxime Magnon 
à Villeneuve-les-Corbières
BLANC
Corbières La Bégou 2016, 2017 N 22,72 27,50

Corbières La Bégou 2016, 2017 

en magnum N 48,18 58,30

ROUGES
Corbières Rozeta 2016, 2017  N 18,84 22,80
Corbières Rozeta Magnum 2016, 2017  N 40,90 49,50

Mises d’origine la blle HT la blle e
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Corbières Campagnès 2016, 2017  N 22,72 27,50
Corbières Campagnès 
Magnum 2016, 2017  N 48,18 58,30

Corbières Cuvée Rose 2012  28,43 34,40

Domaine Pradines d’Amont 
à Saint André de Roquelongue

ROUGES

Corbières Cuvée Lune 2010  10,37 12,55
Corbières Cuvée Soleil 2008  16,07 19,45
Corbières Cuvée Vénus 2011   17,56 21,25
Corbières Cuvée Vénus 2014   17,56 21,25
Corbières Cuvée Etoile 2006  20,21 24,45
Corbières Cuvée Etoile 2008   20,21 24,45

Vin de France Cuvée Mars 2008 F  30,79 37,25

Mas des Caprices à Leucate
BLANC
Gris Gris  15,53 18,80

ROUGES 
Fitou Retour aux sources 2015  15,53 18,80

Fitou Anthocyane 2014  16,78 20,30

Mas Champart à Saint-Chinian
BLANC

Saint-Chinian 2016  11,90 14,40

ROUGES 
Saint-Chinian Côte d’Arbo 2016  9,00 10,90 
Saint-Chinian  
Clos de la Simonette 2014  17,52 21,20
Saint-Chinian  
Clos de la Simonette 2015  17,52 21,20

Domaine Saint-Antonin 
à Lentheric-Cabrerolles

ROUGES

Faugères Les Jardins 2017  6,94 8,40
Faugères Cazalet 2017  9,01 10,90

Faugères Les Magnoux 2014  13,39 16,20

Clos de la Barthassade à Aniane
ROSÉ

IGP Pays d’Héraut 

« Fleur de Cinsault » 2017  9,42 11,40

ROUGES
Coteaux du Languedoc Cuvée H 2017  N 10,66 12,90
IGP Hérault Billes de Grenache 2017 N 10,83 13,10

IGP Hérault K Libre 2016 N 18,01 21,80
AOC Terrasses du Larzac 
«Les Gravettes» 2016  14,54 17,60
AOC Terrasses du Larzac 
«Les Ouvrées» 2016  16,03 19,40

IGP Hérault PUR C Magnum 2017   23,06 27,90
AOC Terrasses du Larzac 
«LesGravettes» Magnum 2016  32,64 39,50
AOC Terrasses du Larzac 

«Les Ouvrées» Magnum 2016  35,70 43,20

Mas des Brousses à Puéchabon

BLANC
Mas des Brousses, IGP Oc 2017  11,65 14,10

ROSE
La Rosée des brousses,  

Languedoc 2015  9,67 11,70

ROUGES

Chasseur des Brousses, 

vin de pays d’Oc 2016  8,51 10,30

Terrasses du Larzac 2015  13,47 16,30

Les Vignes Oubliées à Saint-Jean 
de la Blaquière

ROUGE
Terrasses du Larzac 2016 NF 15,54 18,80

Château Saint-Martin de la Garrigue 
à Montagnac

BLANC
Coteaux du Languedoc 
Picpoul de Pinet 2016  8,76 10,60

Domaine Fontedicto à Caux

ROUGES

Les Coulisses 2008   15,54 18,80 

Cuvée Promise 2006   17,73 21,45

Coteaux du Languedoc
cuvée Promise 2003   19,21 23,25

Domaine Lacroix Vanel à Caux

ROUGES

Coteaux du Languedoc Clos Mélanie 
2010  12,15 14,70
Coteaux du Languedoc 

Ma Non Troppo 2006, 2010   13,64 16,50

Mises d’origine la blle HT la blle e

Domaine de Mouscaillo à Roquetaillade

BLANCS
Chardonnay de Limoux 2009   12,11 14,65

MOUSSEUX
Crémant de Limoux   14,79 17,90

Domaine Guilhem Barré à Ventenac 
Cabardès
BLANCS

Vin de France « Depuis le Temps »  N 10,91 13,20

ROUGES

La Peyrière Vin de France 2017    8,34 10,10

Fantaisie Singulière 2017   10,66 12,90

La Dentelle 2016 Cabardès F 10,66 12,90

Natural Mystic Cabardès 2015  13,39 16,20

SUD-OUEST

Domaine Laballe à Parleboscq
BLANCS

IGT Côtes de Gascogne 
« Les Terres basses »2017  4,92 5,95

IGT Landes « Les Sables Fauves » 2017   5,66 6,85
IGT Landes Chardonnay 2017  6,86 8,30

Tursan Domaine 

Cazalet Carpe Diem 2017   7,60 9,20

ROUGES

IGT Côtes de Gascogne 
« Les Terres basses » 2016   5,79 7,00 

MŒLLEUX

IGT Côtes de Gascogne 
« La Demoiselle de Laballe  » 2017   6,69 8,10

Domaine Le Roc à Fronton

MOUSSEUX

Le Roc’Ambulle Magnum    20,83 25,20

ROUGES

Fronton Le Roc Classique 2014  7,02 8,50

Fronton « La Folle 

Noire d’Ambat » 2016  7,76 9,40

Fronton Don Quichotte 2015  11,24 13,60

L’Enclos des Braves à Rabastens

BLANCS
Gaillac Doux « Les Gourmands  » 2013   10,45 12,65

ROUGES

Gaillac « Tombé du Ciel  » 2016   7,93 9,60

Gaillac « Les Gourmands  » 2014  9,59 11,60

Gaillac « L’Enclos » 2015  12,56 15,20

Gaillac « Bravissimo » 2010  22,56 27,30

Domaine Mouthes Le Bihan 
à Saint-Jean-de-Duras

BLANCS

Côtes de Duras La Pie Colette 2016  9,30 11,25

ROUGES
Côtes de Duras Vieillefont 2014  11,65 14,10

Côtes de Duras, 
Cuvée les Apprentis 2012  	 18,02 21,80

Domaine Elian Da Ros à Cocumont

BLANCS

Coucou blanc 
Côtes-du-Marmandais 2015  16,86 20,10

ROUGES

Le Vin Est Une Fête  
Côtes-du-Marmandais 2016   9,09 11,00
Vignoble d’Elian 
Côtes-du-Marmandais 2015   12,48 15,10

Chante-Coucou, 
Côtes-du-Marmandais 2015   N 16,44 19,90

Clos Baquey  
Côtes du Marmandais 2012, 2013 N 23,96 29,00

Domaine Cosse-Maisonneuve à Fargues

ROUGES

Cahors La Fage 2014   12,73 15,40

Cahors Les Laquets 2014 F 20,83 25,20

Cahors Marguerite 2014   40,21 48,65

Clos Lapeyre à La-Chapelle-de-Rousse

BLANCS

Jurançon sec Vitatge vielh 2013   11,98 14,50

Jurançon sec Mantoulan 2011   17,76 21,50

Jurançon mœlleux 2013   11,78 14,25
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Jurançon moelleux 

« La Magendia » 2011   17,15 21,20

Jurançon mœlleux 
Vent Balaguer 2005, 50 cl  39,17 47,40

Didier Dagueneau et Guy Pautrat, 
Les jardins de Babylone à Aubertin

BLANCS
Jurançon mœlleux (50 cl) 2009, 2010   65,29 79,00 
Jurançon mœlleux (50 cl) 2011, 2012  65,29 79,00

Jurançon mœlleux (50 cl) 2014 N 65,29 79,00

BORDEAUX
Clos du Jaugueyron
ROUGES
Haut-Médoc 2014, 2015  18,92 22,90
Margaux 2014 cuvée Perrain   31,40 38,00
Margaux Clos 

du jaugueyron 2014  46,86 56,70

Château Tire Pé à Gironde/Dropt
ROUGES
Bordeaux Tire Pé Diem 2017  6,78 8,20
Bordeaux Tire Pé 2013, 2015    9,01 10,90

Bordeaux La Côte de Tire Pé 2011   10,74 13,00

Château Planquette 
à Saint-Yzans-de-Médoc 
ROUGE

Vin de France Planquette 2012     13,10 15,85

Château du Champ des Treilles 
à Margueron
BLANC

Bordeaux Sainte-Foy Vin Passion 2016  7,89 9,55

ROUGE

Bordeaux Sainte-Foy Le Petit Champ 2013 7,81 9,45

Château Montfollet à Cars (Blaye)
ROUGE

Blaye Côtes de Bordeaux 
Tradition 2015   6,70 8,10

Château Grand Renouil 
à Saint-Michel-de-Fronsac
ROUGES

Bordeaux Supérieur  

Clos Virolles 2015   7,90 9,55

Château Petit Renouil,  
Canon-Fronsac 2012   10,17 12,30

Château Grand Renouil,  
Canon-Fronsac 2015   19,67 23,80

Vignobles Régis Moro  
à Saint-Philippe d’Aiguilhe
ROUGE

Pelan, Côtes de Francs 1999  16,61 20,10

CHARENTE

Domaine de Guignefolle à Verdille

Pineau des Charentes  9,75 11,80

LOIRE

ANJOU ET SAUMUR

Domaine Gilbert Lavigne à Varrains

ROUGE

Saumur-Champigny Les Aïeules 2016   7,81 9,45

Château de Passavant à Passavant/Layon

BLANCS

Anjou 2017  9,09 11,00

Anjou «Jarret de Montchenin» 2015   16,94 20,50

MŒLLEUX
Vin de France « Penser Nature » 
Le Chenin 2016   9,26 11,20

Coteaux-du-Layon 2014   10,45 12,65

ROUGES

Vin de France 
«Penser Nature » 2015, 2016    9,26 11,20

Anjou-Villages l’Origine 2014  9,42 11,40

Anjou-Villages Les Nepperons 2014  13,02 15,75

Domaine aux Moines à Savennières
BLANCS
Savennières 

La Roche-aux-Moines 2014    20,33 24,60

Savennières La Roche-aux-Moines 
« Les Nonnes  » (doux) 2011   20,37 24,65
Savennières 

La Roche-aux-Moines 2016 N  21,57 26,10
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TOURAINE

Vignobles des Bois Vaudons 
à Saint-Julien-de-Chédon 

BLANCS
L’ Arpent des Vaudons,  
Sauvignon de Touraine 2016  8,34 10,10 
Cœur de Roche, 
Sauvignon de Touraine 2011, 2015  12,23 14,80

Boa Moa Sauvignon rose 2013  14,59 17,65

ROUGES

Le Bois Jacou,  

Gamay de Touraine 2016 	 8,10 9,80

Cent Visages 2015  10,58 12,80

Domaine des Ouches 
à Ingrandes-de-Touraine

ROUGES

Bourgueil Igoranda 2015  7,93 9,60

Bourgueil Les Ouches 2011  10,74 13,00

Bourgueil La Romana 2013  22,56 27,30 

Bourgueil La Romana 2014  24,79 30,00

Domaine Bernard Baudry 
à Cravant-les-Coteaux

BLANC

Chinon La Croix Boissée 2016  18,18 22,20

ROUGES

Chinon les Granges 2016  9,59 11,60

Chinon les Grézeaux 2015  13,22 16,00

Chinon les Grézeaux 2016  13,31 16,10

Chinon Clos Guillot 2013   15,17 18,35

Chinon Clos Guillot 2014   16,78 20,30

Chinon Clos Guillot 2015   16,86 20,40

Chinon La Croix Boissée 2012 F  20,74 25,10

Chinon La Croix Boissée 2013  20,74 25,10

Domaine Le Rocher des Violettes 
à Amboise

BLANCS

Montlouis sec Touche-Mitaine 2015  12,23 14,80

Montlouis sec Négrette 2013   13,93 16,85

Montlouis sec Négrette 2015   15,70 19,00

ROUGE

Touraine Cot Vieilles Vignes 2013   10,45 12,65

Domaine des Aubuisières 
à Vouvray

BLANCS

Vouvray Les Girardières 2016  8,64 10,45

Vouvray Le Petit Clos 2016   11,20 13,55

Vouvray le Marigny 2016  F 11,57 14,00

Vouvray Le Plan de Jean «mœlleux» 2015 10,33 12,50

Vouvray 
méthode traditionnelle (mousseux) 	 11,41 13,80

Domaine de Montcy à Cheverny

BLANCS

Cheverny Tradition 2017  10,25 12,40

Cour-Cheverny 2013  12,15 14,70

Cour-Cheverny Terra Cotta 2016  38,76 46,90

HUILE
Huile d’olive extra vierge origine Italie  12,17 12,90

CENTRE

Domaine Lecomte 
à Quincy et Châteaumeillant

BLANC

Quincy Vieilles Vignes 2017   11,69 14,15

ROUGE

Châteaumeillant 2016   9,88 11,95

Domaine Philippe Gilbert 
à Menetou-Salon

BLANCS

Menetou-Salon 2017  13,01 15,75
Menetou-Salon Les Renardières 2014  19,21 23,25
Menetou-Salon 

Les chandelières 2015  21,15 25,60

ROUGES

Menetou-Salon 2015  14,54 17,60
Menetou-Salon 
Les chandelières 2015  23,30 28,20

Menetou-Salon 35 Rangs  27,76 33,60

Domaine Reverdy-Ducroux 
à Verdigny

BLANCS
Sancerre Les Perriers 2017 N 13,22 16,00
Sancerre Le Chêne Marchand 2017 N 14,88 18,00

ROUGES

Sancerre Grappes Entières 2014 N 18,34 22,20
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NORMANDIE
Château de Hauteville à Charchigné 
(Eric Bordelet)
Sydre Brut Tendre  6,36 7,70
Sydre Argelette  10,00 12,10
Poiré Authentique    8,18  9,90
Poiré Granit 2014, 2015    13,97  16,90

Cormé (50CL) N   27,60  33,40

EAUX-DE-VIE
Distillerie de Biercée, Belgique
P’tit Peket 30°  19,92 24,10
Eau de Villée 40°  29,96 36,25
Gin de Binche (distillé à Biercée)  48,80 53,00
Poire Williams 43°  39,50 47,80
Vieille Prune 43°  35,70 43,20
Framboise 43°  35,21 42,60

Mirabelle 43°  35,62 43,10

Domaine Paul Giraud à Bouteville
Cognac Grande Champagne
Elégance 40°  34,13 41,30
Vieille Réserve (25 ans) 40°  59,17 71,60
Très Rare (50 ans) 40°  
(caisse en bois)  132,23 160,00

Château de Hauteville à Charchigné 
(Eric Bordelet)
Calvados « Sélection Eric Bordelet » 
1998 (50cl) 52°    71,24 86,20
Calvados « Sélection Eric Bordelet » 
1982 (50cl) 44°    76,86 93,00

Château de Laballe à Parleboscq
Le Brutal Eau de vie de vin 50,4°  50,41 61,00
Bas-Armagnac Hors d’âge (40°)  41,82 50,60
Bas-Armagnac 2004 (50,8°)   66,12 80,00 
Bas-Armagnac 1999 (49,7°)   67,77 82,00
Bas-Armagnac 1991 (46,6°)  69,92 84,60
Bas-Armagnac 1989 (49,1°)   79,26 95,90
Bas-Armagnac 1987 (45,8°)  86,28 104,40
Bas-Armagnac 1980 (44°)  90,91 110,00 
Bas-Armagnac 1979 (44,7°)  95,04 115,00
Bas-Armagnac 1971 (42°7)  125,62 152,00

Distillery Penderyn, Pays de Galles
Whisky Single Malt (41°)   42,98 52,00

Habitation Saint-Etienne, Martinique
Rhum agricole X.O. 43°   63,39 76,70

Une bonne idée,

 L’ ABONNEMENT-VINS.

-  Vous n’avez pas la possibilité de participer à nos  
dégustations

- Vous loupez les promotions faute de temps

-  Vous préférez répartir votre budget-vins  
... autant de bonnes raisons pour souscrire à 
notre abonnement-vins à raison de 50 F par 
mois.

Simple
Pendant six mois, vous nous versez 50 e chaque 
mois (N° compte ING 371-0233197-75). Au terme, 
cela vous donne droit à choisir les vins et 
alcools en bouteilles proposés dans le périodique 
en cours à cette époque, en bénéficiant d’une 
ristourne de 10%. Vous commencez quand vous 
voulez, vous arrêtez quand vous voulez par 
tranche de six mois.

Intéressé ?
Renvoyez-nous le bon d’adhésion ci-dessous. 
A la réception du premier versement, nous 
nous engageons à :

-   vous livrer la commande au plus tard, dans le 
mois qui suit l’échéance ;

-  vous fournir, en cas d’ interruption des paie-
ments avant le terme, une commande pour la 
somme versée.

A découper

Oui, j’adhère à la formule

“ Abonnement-Vins pour 6 mois ” à partir du mois 
de

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Nom :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Adresse :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Date, signature 

✂
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Hélène et Guillaume Baron nous 
accueillent dans leur chai. Celui-ci 
joue de la pipette un peu comme en 
Bourgogne ! Nous goûtons tous les 
cépages en élevage qui rentrerons 
dans la grande cuvée « Les Ouvrées 
2017 » belle expérience. Vous aurez 
le plaisir de goûter quelques cuvées 
en novembre, Hélène et Guillaume 
se feront un plaisir de vous les servir.

Retour au Mas des Brousses pour 
une nouvelle fiesta ! Le « Terrasses 
du Larzac » 2016 est magnifique. La 
suite de la soirée aussi !

Au Mas Champart, les 2017 sont 
en élevage et se révèlent très  
prometteurs. Mais le coup de cœur 
va indubitablement au Clos de la 
Simonette 2016. Isabelle Champart 
et son mari forment un couple très 
attachant, ils nous invitent à leur 
pause-déjeuner, sur leur terrasse, 
devant leurs vignes et oliviers. Encore 
un peu, on ne repartirait plus !

Au Domaine Saint-Antonin, 
Fabienne et Frédéric Albaret sont 
en pleines vendanges. Malgré cela, 
nous restons deux heures dans la 

cave. La cuvée « Les Magnoux » 
2017 sera de toute beauté mais le vin 
le plus étonnant sera à base de 100% 
grenache et vous aurez le plaisir de le 
découvrir l’année prochaine.

Beaucoup de kilomètres aujourd’hui 
avec notre escargot mobile ! Nous 
terminons notre périple languedocien 
au Roc d’Anglade où nous reçoivent 
Martine et Rémy Pédréno. Je dis bien 
nous reçoivent car nous y passerons 
la soirée ! Martine est un véritable 
cordon bleu ! 

Les vins de Rémy sont un mystère, 
en effet il vendange beaucoup plus 

La fiesta au Mas des Brousses

Au Mas Champart
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Après cette dégustation, nous nous 
séparons de Catherine et Yoann, 
non sans prendre un dernier repas 
ensemble. Je les emmène dans le 
magnifique village médiéval du 
Castellet dans un petit restaurant 
que je connais depuis quelques 
années, Le Pied de Nez. Si vous êtes 
en vacances dans le coin, allez-y, 
courrez-y !

Et mint’nant, y fo bin ermonter 

vers el nord ! En repassant par la 
Bourgogne bien évidemment !

Chez Thévenet, c’est les vendanges. 
La visite sera courte mais intense. 
Les trois cuvées que sont Domaine de 
Roally, Emilian Gillet et Domaine de 
la Bongran n’ont rien à envier à des 
appellations plus nordiques et plus 
prestigieuses. Idem au Château des 
Rontets, où Fabio Montrasi élabore 
des vins d’une grande précision. 

Encore deux restaurants sur la 
journée ! Tout d’abord, le midi, nous 
nous rendons à l’Atelier de Cuisine à 
Villié-Morgon. Cette adresse est pour 
nous incontournable, à tel point que 
nous nous y sommes rendus à l’aller 
et maintenant au retour ! Ensuite, le 
soir, Fabio nous a invités dans un des 
meilleurs restaurants du Mâconnais, 
La Table de Chaintré. Elle n’est pas 
belle la vie ! ?

Le hasard fait parfois bien les choses ! 
Début de cette année, au moment de 
millésime bio à Montpellier, nous 
étions chez nos amis du Mas des 
Brousses et, durant la soirée, nous 
est servi à l’aveugle un vin vraiment 
délicieux, un Mâcon rouge ! C’était 
la première fois de ma vie que je 

tôt que tout le monde et pourtant 
ses vins sont mûrs et soyeux. Et en 
vieillissant, ils s’arrondissent, un peu 
comme moi ! Le 2008, servi à table, 
était somptueux !

Nous nous enfonçons un peu plus 
vers le sud, nous voici maintenant 
en Provence, plus précisément au 
célèbre Domaine de Trévallon. 

Mildiou en 2018 et dégâts de 
sanglier en 2017, le Trévallon se 
fera rare les prochaines années 
malheureusement, par contre, il 
sera très bon ! Merci Eloi pour cette 
belle dégustation !

Petit retour dans le Vaucluse pour 
nous retrouver dans le Lubéron, à la 
Bastide du Claux plus précisément. 
Sylvain Morey nous a concocté une 
belle et longue dégustation des 2017. 
Ensuite, nous avons eu droit aux vins 
mis en bouteilles et je suis tombé sous 
le charme de la cuvée « L’Orientale » 
2016. Avec Sylvain, les soirées sont 
toujours festives et, cette fois encore, 
ce fut le cas ! Il nous a emmenés 
dans un restaurant asiatique dont je 
vous ai déjà parlé, le Bamboo Thaï à 
Lourmarin. Belle cuisine et surtout 
magnifique carte de vins !

Nous voici au bord de la 
Méditérannée, dans l’appellation 
Bandol. C’est toujours un plaisir de 
nous retrouver au Domaine Tempier. 
D’un point de vue qualitatif, les 
millésimes sont réguliers, de haute 
qualité, mais en 2017, suite à un 
épisode de grêle au printemps sur 
certains secteurs, les vins seront 
rares malheureusement.

Au Roc d’Anglade

Trévallon

Sylvain Morey Au Pied de Nez

Fabio à la Table de Chaintré

Trévallon
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de printemps en Mars 2019 et vous 
pourrez déguster pratiquement toute 
sa gamme dans le millésime 2017.

C’est la fin des vendanges chez 
Philippe Charlopin et c’est un 
peu la décompression. Alors, nous 
décompressons avec eux en buvant 
quelques bières ! D’un commun 
accord avec Philippe, nous reportons 
notre dégustation au lendemain. 
Bien nous en a pris, car ce matin-
là, nous sommes en super forme 
pour déguster l’impressionnante 
gamme de Philippe en 2017. Grand 
millésime d’une belle pureté. En 
attendant l’année prochaine, nous 
allons rentrer cet hiver les 2016 
qui seront rares, suite aux aléas 
climatiques, mais très bon.

Nous poursuivons notre remontée 
vers le nord et nous nous attablons à 
l’Auberge des Tilleuls à Vincelottes. 
Cette charmante auberge est située 
au bord de l’Yonne et j’ai envie de 
chanter « un p’tit dimanche au bord 
de l’eau » Nous fêtons à nouveau 

mes vingt ans de la maison Mostade 
dans ce cadre bucolique. Situé non 
loin de Chablis, ce restaurant vaut 
le détour !

Notre voyage touche à sa fin, mais un 
petit crochet par Sancerre s’impose ! 
Nous voici au Domaine Reverdy 
Ducroux ! C’est les vendanges à 
Sancerre, ce qui n’empêchera pas 
Laurent Reverdy de nous accorder 
quelques heures. Celui-ci est en 
constant progrès, il produit des vins 
d’une belle pureté et, ce qui ne gâte 
rien, d’un excellent rapport qualité 
prix pour l’appellation.

Vous l’aurez compris, ce fut à 
nouveau un magnifique périple. Je 
fais un métier passionnant depuis 
maintenant 20 ans et je suis bien 
décidé à continuer jusque minimum 
l’âge légal de la pension ! 

A bientôt dans nos caves,

Dominique

dégustais un Mâcon rouge aussi bon. 
Evidemment, nous sommes allés 
rendre visite aux heureux faiseurs 
de ce divin nectar. Nous arrivons 
dans un hameau du village de Bray, 
situé non loin de Cluny, au Domaine 
La Vigne Mouton de Delphine et 
Sébastien Boisseau. La veille, c’était 
la fin des vendanges et Delphine nous 
explique que ce fut dignement fêté ! 
Décidemment, nous ne rencontrons 
que des gens sympathiques, mais ça 
ne veut pas dire que ça rime avec 
alcooliques ! Voyant l’état de santé 
de notre interlocutrice, nous goûtons 
les blancs et emportons toute la 
gamme en échantillons. Déjà, sur 
place, nous sommes subjugués, et par 
les vins, et par Delphine. Et à notre 
retour, lors de notre dégustation de 
tous les flacons ramenés de notre 
périple, nous nous disons « ouah, 

c’est la découverte de notre année » 
Nous aurons déjà quelques cuvées à 
vous faire goûter sur le tonneau en 
novembre !

Il existe encore quelques vignerons 
très modestes en Côte d’Or 
et Guillaume Guiton en fait 
assurément partie. Modeste avec du 
talent, c’est l’équilibre parfait du 
personnage. Guillaume sera présent 
chez nous lors de nos portes ouvertes 

Laurent Reverdy

Quel métier !

Un p’tit dimanche au bord de l’eau
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10, Rue Saule-Godaux • 6560 SOLRE-SUR-SAMBRE 
✆ 071/55.52.49 – Fax : 071/55.42.04

e-mail : etsmostade@hotmail.com
Site internet : http://www.mostadegobert.be

Bureau fermé le mercredi, le dimanche et les jours fériés.
Ouvert du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 14h à 18h

  Le samedi de 10h à 17h non stop.

Il est toutefois préférable de téléphoner avant de venir.
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Le beaux voyages 
autour du vin 2-6 et 19-23

TARIF

HORS CEE 7

CEE divers 7

CEE France, Champagne, Alsace             8 

Bourgogne                                             9

Mâconnais, Beaujolais, Jura, Bugey    10

Côtes du Rhône 11

Provence, Languedoc 13

Sud-Ouest 15

Bordeaux 16

Charente, Loire   16

Normandie, Eaux-de-vie 18

Liqueurs, Abonnement-vins 18 


